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DIRECCIÓN DE DESARROLLO CO¡,4UNITARIO
DEPARTAI\¡ENTO DE GESTIÓN DE TALLERES

Mes

Nombre BUSTOS TONACA GLADYS

RUT Período del Contrato

ID Nombre Taller Horario 1 Horario 2 Lugar de Ejecución Asistentes

T. 1 COCINA SALUBLE BASICO I¡AR 11:00-
13:00

cRrsToEAL COLON 7357 (CC
ROTONDA ATENAS)

6

r.2 COCINA DE CHILE [4AR 16:00-
18:00

CRISTOBAL COLON 7357 (CC. 
ROTONDA ATENAS)

2

Firma prestador de los serv¡cios

ID Descr¡pc¡ón de Actividades (Ver lD del Taller)

T.1

Clase dia 12105126 elaboración dercrema de brócoli y ?anahorias; hecho con brócoli,
zanahorias en vichy, cebolla y ajo en brunoise, aderezos y perejil, ensalada de pasta rigatti con
pesto de piñones, albahaca, ajo y aceite de oliva, verduras como tomates Cherry, pimentones
rojos, verdes y amarillos y queque de zanahorias y yogurt; se usó utensilios de cocina, cocina,
horno. etc.
Clase dÍa 19105126. e¡aboración de rollrtos de lechuga rellenos con queso crema, tomat¡tos
Cherry, palta, huevos duros, aceitunas y especiados con lactonesa. También de postre un
pastel de chocolate saludable con harina de avena, huevos, alulosa y cacao amargo, especiado
con miel natural. Se utilizo bowl, paletas de palo, mezquinos, batidor manual, molde de torta,
horno y plato de presentación

1.2

Clase día 12105126'. coc¡na mapuche; elaboración de charquicán en base de papas/zapallo de
guarda/choclo y un sofrito de cebolla y ajo en brunoise salteados y aderezados con pimienta
negra, comino, sal y aji de color. Y catutos elaborados en base a mote cocido y molido con
mantequilla derretida, en forma de pancitos ovalados al horno y luego bañados con miel. Se usó
ollas, sartén, utensilios de cocina, cocina, horno y platos de presentación.
Clase día 19105126. cocina mapuche; elaboración de pantrucas hechas en base a cebolla,
pimentón, alo, zanahorias en juliana, salteadas junto con la carne de vacuno y masas hechas en
base de harina y salmuera, aderezadas con sal, p¡mienta, orégano y perejil. Y sopaipillas
mapuches elaboradas en base a har¡na de fuerza, levadura, salmuera y fritas en aceite vegetal.
Se utilizo olla, sartén, utensilios de cocina y platos de presenlac¡ón
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El jefe (S) del Departamento de Gestión de Talleres, de la Municipalidad de Las Condes, que firma
al pie del presente informe, certifica y acred¡ta fehac¡entemente que el/la Sr/a. BUSTOS TONACA
GLADYS, RUT:  dio cabal cumplim¡ento durante el mes MAYO de 2026, a la prestac¡ón
de serv¡cios a honorarios para el cual fue contratado de acuerdo al respectivo contrato a

honorarios, con cargo al Programa TALLERES RECREAT¡VOS Y DE DESARROLLO 2026.

Asimismo, apruebo el presente ¡nforme mensual de actividades real¡zadas para el cumplimiento
de la prestación de servicios objeto de su contratac¡ón, el que fue revisado en forma exhaustiva
por el suscr¡to, siendo toda la responsabilidad -con carácter de excluyente-, de este superv¡sor,
ya sea que esta se origine en la ejecución de la prestac¡ón de servicios conforme al contrato; en

la fidelidad del conten¡do del lnforme Mensual del mes de MAYO de 2026; de todos los

antecedentes que se acompañan por el servidor a honorarios; así como en la correcta verificación
de que el contenido de dicho ¡nforme es de completa autoría de la/el Sra./Sr. BUSTOS TONACA

GLADYS.

V"B'DIRECTORA DE SARROLLO COMUNITARIO

SANDRA F NTES MELO

MAYO 2026

Lorena Rivera Silva
-.áNombre Jefe (S) de Departamento
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Firma y timbre Jefe (S) de
Departamento

Las Condes,
mes de año
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