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MUN.C¡PALIDAD

DIRECCIÓN DE DESARROLLO COIMUNITARIO
DEPARTAMENTO DE GESTIÓN DE TALLERES

Mes JULIO

Nombre

Período del Contrato 16t03 - 30t't1 2026

ID Nombre Taller Horario 1 Horario 2 Lugar de Ejecución Asistentes

r1 COCINA SALUBLE BASICO MAR 11:00-
13:00

cRlsToBAL COLON 7357 (CC
ROTONDA ATENAS) 5

r2 COC]NA DE CHILE
MAR'16:00-

18:00
cRrsfoBAL coLoN 7357 (CC

ROTONDA ATENAS)

ID Descripc¡ón de Actividades (Ver lD del Taller)

T,1

COC¡NA SALUDABLE
Clase dia07-07-26: elaboración de: r,,

Omelette de verduras; hechos con huevós, zapallitos italianos, choclo,
cebolla, ajo, condimentos y aceite. Huevos pochados en salsa de
tomates naturales; huevos, agua, vinagre, tomates, cebollas, ajos, ace¡te
de oliva, condimentos, pan rustico. Croquetas de brócoli; huevos, queso
ricotta, brócoli, cebollín, perejil, ajo, pan rallado, aceite, salsa de soya,
tomates, azúcat, condimentos. Se utilizo utensilios de cocina, cocina,
horno, juguera, tablas de cortar, tablas de cortar, coladores y utensilios de
cocina.
Clase dia 14-07-26: elaboración de:
Sopa cremosa de coliflor; leche sin lactosa y descremada, coliflor,
mantequilla sin caseÍna (ghee), cebolla, ajos, aceite de oliva, crema light.
perejil, condimentos. Ensalada de lentejas; tomatitos Cherry, atún,
lentejas, cebolla morada, perejil y dressing compuesto con jugo de limón,
vinagre de manzanas, miel, mostaza y aceite de oliva. Pastel de
zanahorias; harina de linaza, harina de avena, polvos de hornear,
bicarbonato de sodio, canela, jengibre, azúcar rubia o alulosa, aceite de
maravilla, vainilla, jugo de naranjas, zanahorias ralladas finas, vinagre de
manzanas y nueces picadas. Para el glaseado; castañas de caju, agua,
miel y aceite de coco. Se utilizaron bowl, sartenes, cocina, horno, juguera,
moledora eléctrica, tablas de cortar y utensilios de cocina.

Clase día21-07-26:
No hubo clases por suspensión por factor climático.

INFORME DE ACTIVIDADES MENSUAL DE PROFESOR DE TALLER

PROGRAMA TALLERES RECREATIVOS Y DE DESARROLLO

BUSTOS TONACA GLADYS
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f.2

COCINA CHILENA
Clase dia 07 -07 -26: elaboración de:
Cocina chilota; budín de manzanas chilotas hechas con manzanas
chilotas o fuji, leche, huevos, azúcar, azúcar flor, nuez moscada y canela.
Se utiliza sartenes, olla, bowl, batidora eléctrica, molde de queque, plato de
presentación y utensilios de cocina. Elaboración de café de trigo tostado y
agua fría y azúcar. Se uso olla, tetera, tazones, colador y utensilios de
cocin a.

Clase dia 14-07-26: elaboración de:
Cocina mapuche; tortillas de rescoldo hechas al sartén, elaboradas con
harina de 'fuerza, manteca vegetal, levadura, sal y agua tibia. Chancho
en piedra, donde se uso tomates, cebolla, ajo, cilantro y ajíverde. Se
utilizo bowl, cuchara de madera, sartén, cocina, mortero, platos, tazones y
utensilios de cocina.
Clase día 21-07-26:
No hubo clases por suspensión por factor climático.

I

Firma prestador de los servicios
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El jefe del Departamento de Gestión de Talleres, de la Mun¡c¡palidad de Las Condes, que firma al
p¡e del presente ¡nforme, cert¡f¡ca y acredita fehacientemente que el/la Sr/a. BUSTOS TONACA
GLADYS, RUT: , dio cabal cumplimiento durante el mes JULIO de 2026, a la prestación
de servic¡os a honorarios para el cual fue contratado de acuerdo al respectivo contrato a

honorarios, con cargo al Programa TALLERES RECREATIVOS Y DE DESARROLLO 2026.

Asimismo, apruebo el presente informe mensual de actividades realizadas para el cumplimiento
de la prestación de servicios objeto de su contratac¡ón, el que fue revisado en forma exhaustiva
por el suscr¡to, s¡endo toda la responsabil¡dad -con carácter de excluyente-, de este supervisor,
ya sea que esta se origine en la ejecución de la prestac¡ón de servicios conforme al contrato; en

la f¡delidad del contenido del lnforme Mensual del mes de JULIO de 2026i de todos los

antecedentes que se acompañan por el servidor a honorarios; así como en la correcta verificación
de que el conten¡do de dicho informe es de completa autoría de la/el Sra./Sr. BUSTOS TONACA

GLADYS.
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SAN UENTES MELO

JULIO 2026

Nombre Jefe de Departamento Roberto Vignolo Paredes

Firma y t¡mbre Jefe de
Departamento
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Las Condes,
mes de año
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