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DrREccróN DE DESARRoLLo colruNrrARro
DEPARTAIT4ENTO DE GESTIÓN DE TALLERES

INFORME DE ACTIVIDADES MENSUAL DE PROFESOR DE TALLER

PROGRAMA TALLERES RECREATIVO§ Y DE DESARROLLO

Mes ABRIL

Nombre ROBLES ROORIGUEZ MARIA TERESA

RUT Período del Contrato

ID Nombre Taller Horario I Horario 2 Lugar de Ejecución Asistentes

T1 REPOSTER A BASICO
lvl E 15100-

17 00
roMAS [,¡ORO 1172 3

COCINA BAS CO
IvIAR 09r00-

11 00
COLICHEO 1985

T3 COC NA ENTRETEN DA
BAS CO

¡\¡AR 17 30-
19 30

5

REPOSTER A NTFRi,lFO]O MIE 17:15-
19 15

TOI¡AS I\¡ORO 1172 3

T5 COCTEL Y PICOTEO BAS]CO
¡¡iE 11:15-

13:15
VILANOVA 505 5

T4

ID Déscripción de Act¡vidades (Ver lD del Taller)

'12 En este mes cornenzaron a realizar recetas con carboh dratos. proteínas y vegetales, todo en foTma ndrvrdual claro
que apoyándose como eqLr po para lograr terminar s!s recetas en a c ase.

T3
Alumnos muy cohesionados ya que son al!mnos antigLros y trabajan en equlpo en todas as clases se prepara algo
para consumir mientras cocinán. Este mes prepararon comida ch leña pastas y tartas de manzana que d sfrutaron en

T4

A ur¡nos nuevos, este horario es su segundo turno ya que comienzan a las 9:00, es un muy bLren gtupo que lrabaia
en forma indiv¡dua y én equipo, todos se ayudan y comparteñ sus r¡ate¡ales la solidaridad es alta, refueeo
constantemente que el alcoho es una droga, así que preparan un cócte, se siñen un poco y e! resto o I evan a casa,
además se enseña p coieo.

Firma prestador de los servicios .,- .:-.t. I

I

t6/03 - 30/11 2026

l2

coLlcHEo 1985

3 I

Los alumnos estan comenzando a identificar productos y técnicas de reposteria básica para realizar las recetas' 
I 

propLesras Dara esle mes Trabajándo en forma rnd,vrdua y en eoJipo

I

I

I

I

I Este cLrrso realizo repostería y ademas panadería ya que hay problemas de energía en Ia sede y no se pudíeron Lrsar

I os artefactos electricos y les encánto aprender a hacer pan. Ellos están aprendiendo a trabajar en equipo. Todo lo

J 
que realizan lo levan a sus casas

T5
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DIRECCIÓN DE OESARROLLO CO¡.ltUNITARIO
DEPARfAI\,4ENTO oE GESTIÓN oE TALLERES

INFORME DE ACTIVIOADES MENSUAL DE PROFESOR DE TALLER

PROGRAMA TALLERES RECREATIVOS Y DE DESARROLLO

Mes ABRIL

Nombre ROBLES RODRIGUEZ MARIA TERESA

RUT Período del Contrato 16/03-30/112026

ID Nombre Taller Horar¡o'l Ho'atio 2 Lugar de Ejecuc¡ón Asistentes

T6 PANADERIA BASICO
LUN 09 00-

11:00
HERÑANDO DE MAGALLANES ¡A7 5

¡7 COCINA ENfRETEN¡DA
BASTCO

JUE 09r0G
11:00

TOMAS MORO 1172 e

f8 COCINA ENTREfENIOA
BASICO

JUE 11:1t
13:15

foMAs MoRo 1172 rl

T9 COCTEL Y P COTEO BAS CO VILANOVA 505 5

T 10 PANADERIA BASICO
LUN 11 15-

13:15
HERNANDO OE MAGALLANES 487 5

ID Descripc¡ón de Actividades (Ver lD del Taller)

f6
Aiumnos nuevos, están aprendiendo técnicas, uso de utensilios, de hornos y piñdpálmente a aceptar y tener
toleÉncia con persoñas con discapaodad Refuer2o el trabajo en equipo, la generosrdad para lograr dia a día
avanzar en el conocimiento del rñundo del pan y tener buenos resultados Todos preparan sus penes que se llevan a
casa.

f7
Grupo totalmente cohesronado, llevan 9 áños trabajando juntos, trabajan en equrpo solidános, slgo enseñando
técn cas nuevas y refuefto las enseñadas antedorme¡te, preparan sus recetas en forma individual para dislrutarlas
en c¿sa.

Este grLrpo es la continuación del T7, Preparan todo tipo de recetas, enseño productos nuevos y nuevas lécnicás de
preparacrón ellos lrabaian todás lás ramás de la gastronomía. Son un excelente grupo

Alumñas muy entusiastas, muy buen trabajo en equipo y en forma rnd¡vidual preparan las recetEs, además, preparan
un Mocktail én todas las clases para servirse en la sala, ñientras cocioan Han aprendido lo que son los des¡iados y

los utensilios para preparar cocteleria fambrén preparan algo pare compartir en clases

Este taller es su seguñdo año lrabajan en forma individual y refue.2o el trabajo en equipo en cáda clase. A veces
deben comenzaren casa para poderterminar sus recetas ya que estas necesitan 4 o más horas de trabajo Les
enseño los distintos tipos de productos y henamientas necesariás en panaderiá, además, de aprender a elegir los
productos que son salldables para trabajar con ellos

T9

Firma prestador de los servicios | 1.:'
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El jefe del Departamento de Gest¡ón de Talleres, de la Mun¡cipalidad de Las Condes, que firma al
p¡e del presente ¡nforme, cert¡fica y acredita fehac¡entemente que el/la Sr/a. ROBLES RODRIGUEZ

MARIA TERESA, RUT:  d¡o cabal cumpl¡miento durante el mes ABRIL de 2026, a la
prestac¡ón de servicios a honorarios para el cual fue contratado de acuerdo al respect¡vo contrato
a honorarios, con cargo al Programa TALLERES RECREATIVOS Y DE DESARROLLO 2026.

Asim¡smo, apruebo el presente ¡nforme mensuál de activ¡dades realizadas para el cumpl¡miento
de la prestación de serv¡cios obreto de su contratación, el que fue rev¡sado en forma exhaust¡va
por el suscr¡to, s¡endo toda la responsabilidad -con carácter de excluyente-, de este superv¡sor,
ya sea que esta se orig¡ne en la ejecuc¡ón de la prestación de servicios conforme al contrato; en

la f¡del¡dad del contenido del lnforme Mensual del mes de ABRIL de 2026; de todos los
antecedentes que se acompañan por el serv¡dor a honorarios; así como en la correcta verilicac¡ón
dé que el conten¡do de d¡cho informe es de completa autorla dé la/el Sra./Sr. ROBLES RODRIGUEz

MARIA TERESA.
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Las Condes,

V'B'DIRECTO
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RROLLO COMU

SAND FUENTES MELO

2026
de anomes

Nombre Jefe de Departamento Roberto Vignolo Paredes

Firma y t¡mbre Jefe de
Departamento
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MEDIOS DE VERIFICACION:

Se debe especiflcar el taller correspondiente al med¡o de verificación
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