MUNICIPALIDAD DE LAS CONDES

BASES DE LICITACION

“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”

ID N°2345-8-LP26




A. BASES ADMINISTRATIVAS

“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”

ID N°2345-8-LP26

Al INTRODUCCION

Las presentes bases regulan los aspectos administrativos, técnicos, econémicos y legales de la
Licitacion Publica “SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA
MUNICIPALIDAD DE LAS CONDES”, ID N°2345-8-LP26 del portal www.mercadopublico.cl y los
antecedentes para dimensionar el requerimiento objeto de esta licitacion, de manera que los oferentes
puedan definir su mejor oferta y los esfuerzos que deberan contemplar en la ejecucion del contrato, en
caso de ser adjudicados.

El proceso de licitacion esta orientado a obtener éptimas condiciones técnicas y econdmicas por parte
del contratista. Se espera idoneidad y capacidad técnica de las personas o empresas y de sus equipos
profesionales, asi como, capacidad para asegurar que el o los oferentes que se adjudiquen, se ajusten
a los requisitos que esta Municipalidad ha especificado para su operacién. En términos econdmicos, se
espera recibir ofertas ventajosas dentro de los precios de mercado, conforme se desprenda de la
evaluacion de las ofertas econdémicas.

La presente licitacién, se adjudicara en su totalidad a un solo proveedor, por linea de Adjudicacién, que
sera quien obtenga el mayor puntaje segun los criterios de evaluacion sefialados en el Anexo N°4
“Metodologia y Pauta de Evaluacion”

La presente licitacion comprende las siguientes 2 Lineas de Adjudicacion, los oferentes podran
presentar ofertas por cualquiera de las Lineas de Adjudicacion de manera independiente, pudiendo
adjudicarse a un mismo oferente mas de una linea de Adjudicacidn, las que se indican en la siguiente
tabla:

Linea de Adjudicacién N°1 Servicio de Banqueteria 'y Céctel

Linea de Adjudicacién N°2 Servicio de Coffee Break

A.1.1 Objetivo

El objetivo de este proceso de licitacion es contratar el servicio de Banqueteria con elementos de
apoyo y personal propio (catering), para la realizacion de reuniones, talleres, capacitaciones, jornadas
con vecinos y funcionarios, entre otras actividades desarrolladas por la Municipalidad de Las Condes,
por un periodo 12 meses, de acuerdo con las caracteristicas, condiciones y requerimientos contenidos
en las Bases Técnicas.

A.1.2 Presupuesto del Contrato

El monto destinado al contrato, por linea de adjudicacién, es la suma de hasta:

Linea de Adjudicacion Monto del Contrato
N°1 $218.925.000.- IVA incluido
N°2 $99.568.000.- IVA incluido

A.1.3 Cronograma licitacién.

Las etapas y plazos de la presente licitacion, en concordancia con lo sefialado en la ficha electrénica
del portal www.mercadopublico.cl, seran los siguientes:




Publicacion de la
Licitacion

Una vez que se encuentre totalmente tramitado el Decreto Alcaldicio que
aprueba las Bases de Licitacion.

Inicio de Preguntas

A contar de la fecha de publicacién del Decreto Alcaldicio que aprueba
las presentes Bases de Licitacion.

Final de Preguntas

A las 12:00 horas del 5° dia corrido, contado desde la fecha de inicio de
preguntas.

Fecha de publicacién de
respuestas:

A las 20:00 horas del 5° dia corrido contado desde la fecha final de
preguntas.

La Municipalidad podrd aumentar los plazos establecidos en este punto,
segun la cantidad de preguntas que se reciban a través del foro, como se
indica a continuacion:

Hasta 50 preguntas: el plazo se podra prorrogar hasta en 5 dias corridos;

Entre 51 v 150 preguntas: el plazo se podra prorrogar hasta en 7 dias
corridos;

Entre 151 y 300 preguntas: el plazo se podra prorrogar hasta en 10 dias
corridos;

Més de 300 preguntas: el plazo se podra prorrogar hasta en 15 dias
corridos;

En cualquier caso, la nueva fecha de publicacién de respuestas sera
debidamente informada en el portal www.mercadopublico.cl, en el ID de
la licitacion

Fecha de cierre de
recepcion de las ofertas

A las 15:01 horas del 20° dia corrido, contado desde la publicacion del
llamado a Licitacién y sus correspondientes Bases de Licitacién en el
portal www.mercadopublico.cl

En caso de que la Municipalidad prorrogue el plazo para la publicacién
de respuestas, el plazo para la Apertura Electrénica de las ofertas se
aumentara hasta en el mismo nimero de dias, lo cual sera debidamente
informado en el portal www.mercadopublico.cl, en el ID de la licitacion.

Fecha y hora del Acto de
Apertura Electrénica de
las ofertas

A las 15:30 horas del dia de cierre de recepcion de las ofertas.

Plazo para la Evaluacion
de las ofertas

Dentro de los 15 dias corridos, contados desde la fecha del Acto de
Apertura Electrénica de las ofertas.

Fecha de Adjudicacién

Dentro de los 60 dias corridos contado desde la fecha del Acto de
Apertura Electronica de las ofertas.

Formalizacién de
Contrato

La contratacion se formalizard mediante la suscripcion del Contrato, el
cual debera ser firmado dentro de los primero 25 dias habiles contado
desde la notificacion del Decreto Alcaldicio de Adjudicacion en el portal
www.mercadopublico.cl .

NOTAS:

Los plazos referidos al proceso licitatorio se entenderan en dias corridos, salvo que expresamente se
refieran a dias “habiles” (entendiéndose por inhabiles los dias sabado, domingos y festivos). En el




caso de los plazos de dias corridos, si el ultimo dia recae en un dia inhabil, el vencimiento se
entendera prorrogado autométicamente para el dia habil siguiente.

Todas las naotificaciones que hayan de efectuarse en virtud de las disposiciones de la ley y en virtud
del Reglamento, incluso respecto de la resolucién de adjudicacion, con la sola excepcién de las que
dicen relacion con lo dispuesto en el Capitulo V, se entenderan realizadas luego de las 24 horas
transcurridas desde que la Municipalidad publique en el portal www.mercadopublico.cl el documento,
acto o resolucién objeto de la notificacion.

A.1.4 Normas y documentos que rigen la licitacion

Esta Licitacién Publica se regira en todo momento por lo dispuesto en la Ley N°19.886 de Bases sobre
Contratos Administrativos de Suministro y Prestacién de Servicios y su Reglamento; la Ley Organica
Constitucional de Municipalidades, en lo que sea pertinente; la Ley N°19.880 sobre Procedimientos
Administrativos que rigen los Actos de la Administracion del Estado; La Ley N°18.575 Orgéanica
Constitucional de Bases Generales de la Administracion del Estado; El Codigo del Trabajo; La Ley
N°16.744 sobre Prevencion de Accidentes del Trabajo y Enfermedades Profesionales; los Decreto del
Ministerio de Salud que correspondan, las Ordenanzas Municipales y sus posteriores modificaciones de
la comuna de Las Condes; y los Reglamentos, Ordenanzas, Manuales y/o Disposiciones, Programas
Sociales de la Direccion de Desarrollo Comunitario y, en general, todas las Normas y Leyes que tengan
relacién con la materia de la presente licitacion, especialmente el Reglamento Sanitario de los Alimentos
Decreto 977/96 del Ministerio de Salud, el cual establece las condiciones sanitarias para la produccion,
importacion, envasado, almacenamiento, distribucion y venta de alimentos.

Asimismo, la presente licitacién se regira por los siguientes documentos segun el orden de prelacién
que se sefiala a continuacion:

Modificaciones a las Bases y Aclaraciones de Oficio, si las hubiere.

T @

Bases Administrativas y sus Anexos.

Bases técnicas.

o o

Decreto Alcaldicio que aprueba las Bases y llama a Licitacién.

o

Respuestas a las Consultas, si las hubiere.

—h

Oferta del o los oferentes.
g. Decreto Alcaldicio de Adjudicacion.
h. Contrato
i. Orden de Compra
En relacion con la Oferta Econdmica el orden de prelacién es el siguiente:
a. Precios indicados en Anexo N°3-A, denominado “Oferta Econdmica Linea de Adjudicacion N°1”
b. Precios indicados en Anexo N°3-B, denominado “Oferta Econdmica Linea de Adjudicacién N°2”

c. Oferta Econ6mica ingresada a la ficha del portal www.mercadopublico.cl.

Los interesados en conocer y obtener los documentos sefialados anteriormente podran hacerlo
accediendo al sitio www.mercadopublico.cl de la licitacion ID N°2345-8-LP26.

A.1.5 Consultas, aclaraciones y modificaciones a las Bases.

Los interesados podran formular consultas sobre las Bases de Licitacion ingresandolas en el foro del
sitio www.mercadopublico.cl en la licitacion ID N°2345-8-LP26, dentro del plazo fijjado en el punto A.1.3
de las presentes Bases.

La Municipalidad respondera las consultas y hara las aclaraciones procedentes a través del portal
www.mercadopublico.cl, en el ID N°2345-8-LP26, dentro del plazo sefialado en el punto A.1.3 de las
presentes Bases de Licitacién. Dichas respuestas y aclaraciones, para todos los efectos, se entenderan
forman parte integrante de la documentacion de la presente licitacion.




Ademads, la Municipalidad de Las Condes, en caso de corresponder y, solo hasta el cierre de las ofertas,
podra modificar las Bases de Licitacion mediante Decreto Alcaldicio.

A.2 GARANTIAS
A.2.1 Garantia de Seriedad de la Oferta

En atencién al monto estimado del presente contrato y de conformidad a lo sefialado en el Articulo 11
de la Ley 19.886, no se requerira la presentacion de Garantia de Seriedad de la oferta.

A.2.2 Garantia de Fiel y Oportuno Cumplimiento de Contrato

Con el objeto de asegurar su fiel y oportuno cumplimiento, el adjudicatario debera entregar, por linea de
Adjudicacion, una Boleta de Garantia Bancaria a la Vista, Vale Vista Bancario, P6liza de Seguro de
Garantia, Certificado de Fianza o cualquier otro instrumento pagadero a la vista y de caracter irrevocable
que asegure el cobro de la garantia o caucién de manera rapida, efectiva y a primer requerimiento.

Esta garantia se entregara para caucionar el cumplimiento de todas las obligaciones que se imponen al
adjudicatario, pudiendo ser ejecutada unilateralmente por la via administrativa por parte de la
Municipalidad. Dicha garantia asegura, ademas, el cumplimiento y pago de las obligaciones laborales y
sociales con los trabajadores del contratista y el o los subcontratistas, que prestan sus servicios en
virtud de la presente licitacién a la Municipalidad de Las Condes, asi como el pago de las multas que
se cursen durante la vigencia del contrato. En caso de no pago de las multas cursadas, en el plazo
sefialado, y no existiendo pagos pendientes para efectos de su descuento, se podra ejecutar la Garantia
de Fiel y Oportuno Cumplimiento del Contrato, de la que se descontard el monto de las multas y se
devolvera la diferencia al contratista, si correspondiera.

Esta garantia debera ser pagadera en Santiago, a favor de la Municipalidad de Las Condes, Rut
N°69.070.400-5.

La garantia podra ser tomada por un tercero a nombre del adjudicatario y otorgarse mediante uno o
varios instrumentos financieros de la misma naturaleza, que en conjunto representen el monto o
porcentaje a caucionar, tal como lo establece el inciso tercero del articulo 121 del Reglamento de
Compras. Esta garantia no podra hacerse extensiva a otro contrato ni la de otro contrato extensivo a
éste. Cuando el dltimo dia del plazo sea inhabil, éste se entenderd prorrogado al primer dia héabil
siguiente.

Esta garantia debera ser presentada por el adjudicatario dentro de los 10 dias hébiles siguientes
contados desde la notificacion del Decreto Alcaldicio de Adjudicacion a través del portal
www.mercadopublico.cl. En caso de otorgarse fisicamente debera presentarse en la Oficina de Partes
de la Municipalidad de Las Condes, ubicada en Av. Apoquindo N°3.400, primer piso, comuna de Las
Condes, en sobre cerrado, indicando el ID de la licitacién y dirigida a la Direccion de Compras Puablicas
y Gestion de Contratos. Tratandose de garantias otorgadas electrénicamente, estas deberan enviarse
al correo contratosdcp@Iascondes.cl indicando el ID de la licitacién en el asunto. Si el plazo sefialado
vence en dia inhabil (sabado, domingo o festivo), se entendera prorrogado al primer dia habil siguiente.

Si el adjudicatario no cumple con la entrega de la Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato en el plazo
indicado, la Municipalidad podra adjudicar la licitacion al oferente siguiente mejor evaluado o llamar a
una nueva licitacion.

Ademas, debera informarse a la Direccién de Compras y Contratacién Publica, para que, conforme a
las Politicas y Condiciones de Uso del Sistema de Informacion y Gestion de Compras y Contrataciones
del Estado, establecidas en la resolucién 304-B, de 2024, de la Direcciéon de Compras y Contratacion
Publica, aplique la medida de incumplimiento que corresponda con relacion al uso del Sistema de
Informacion.

Tratidndose de Pdlizas de Seguro de Garantia y certificado de fianza, el adjudicatario no podra ponerle
término o modificarla unilateralmente sin el consentimiento escrito de la Municipalidad de Las Condes.
Dichos instrumentos no podran contener ninguna clausula de arbitraje, ni podran limitar su ejecucién a
aplicacién de multas, o demas medidas establecidas en las presentes bases de licitacién




Seréa responsabilidad del contratista realizar los tramites pertinentes para mantener vigente la garantia
en caso de que procediere la prérroga o renovacién del contrato. Ademas, en caso de que esta fuera
ejecutada, el Contratista debera reemplazar la garantia por una que cumpla con los términos y
condiciones establecidos en las presentes bases de licitacion.

El Contratista tendra un plazo de 10 dias habiles previo al vencimiento de la garantia originalmente
entregada, para reemplazarla por una que cubra la nueva vigencia mas 60 dias habiles contados desde
la fecha prevista para el término del contrato. En caso de ejecucion, el plazo de 10 dias habiles se
contara desde dicha ejecucion.

Vencido los plazos establecidos en el parrafo anterior sin que se presente la nueva garantia, procedera
el término anticipado del contrato, conforme lo dispuesto en el punto A.6.5.2

A221 Glosa

La glosa debera expresar que el objeto es “Garantizar el Fiel y Oportuno Cumplimiento del Contrato y
el pago de las obligaciones laborales y previsionales de los trabajadores de la Licitacién ID N°2345-8-
LP26".

En caso de que el instrumento no permita la inclusién de la glosa sefialada, el oferente debera dar
cumplimiento a la incorporacion de ésta en forma manuscrita en el mismo instrumento, o bien, mediante
un documento anexo a la garantia.

A.2.2.2 Monto y Plazo de Duracién

El monto de la Garantia de “Fiel Cumplimiento de Contrato” sera la suma equivalente a un 5% del
precio final neto ofertado por el Adjudicatario. Se _entendera por precio final neto, el monto maximo
sefialado en el punto A.14. de las Bases Administrativas, expresado en pesos y sin IVA, segun linea de
adjudicacién.

La Garantia de Fiel y Oportuno Cumplimiento deberd otorgarse por todo el plazo de duracién del
contrato hasta 60 dias hébiles después de la liquidacién del contrato sefialada en el punto A.6.6. En
consecuencia, seré responsabilidad del contratista mantenerla vigente durante todo ese periodo y de
reemplazarla y/o renovarla en caso de renovacién o prorroga del contrato o si esta fuera ejecutada, de
conformidad con lo establecido en las presentes bases de licitacion.

En los casos en que se establezca un rango de fechas posibles para el inicio de los servicios, se
entendera que prevalecera el plazo maximo sefialado.

En caso de que el instrumento que se presente exprese su monto en Unidades de Fomento, se
considerard para determinar su equivalente en pesos ($), el valor de la Unidades de Fomento a la fecha
de emision del Decreto de Adjudicacion.

A.2.2.3 Casos en que se podra hacer Efectiva la Garantia

La Municipalidad podra hacer efectiva la Garantia de Fiel Cumplimiento del contrato en los siguientes
casos:

a. Por término anticipado de contrato establecidos en los literales b, d, e, h, i, j, k, I, m, del punto
A.6.5, y las causales establecidas en el punto A.6.5.2

b. No pago de multas en el plazo indicado para ello en las presentes bases de licitacién, y en el
evento de no existir estado de pagos pendientes respectivo, donde realizar descuento de dichas
multas.

c. Porincumplimiento de obligaciones laborales y sociales con los trabajadores del contratista.

A.2.2.4 Devolucién de la Garantia

La Tesoreria Municipal sera responsable de la custodia de la garantia y la devolucién de esta se hara
con posterioridad a los 60 dias habiles siguientes a la fecha de término del contrato, conforme a lo
dispuesto en el punto A.6.6. de las presentes Bases.



A.2.3 Seguro de Responsabilidad Civil por Dafios a Terceros.

El contratista respondera civilmente por los dafios y perjuicios que se
produzcan a terceros con motivo u ocasién de la ejecucion del presente
contrato.

Para asegurar el pago por los dafios y perjuicios producidos a terceros,
el contratista debera, dentro de los 10 dias habiles siguientes a la
Descripcién, monto y | notificacion del Decreto Alcaldicio de Adjudicacién, presentar una Pdéliza

plazo de entrega de Seguro de Responsabilidad Civil por un monto de UF 500, por linea
de adjudicacion, debiendo enviarla al contratosdcp@lascondes.cl
indicando el ID de la licitacién en el asunto.

La prima de la Pdliza debera ser pagada en su totalidad al contado al
momento de su emision, constando este hecho al momento de su
presentacion a la Municipalidad.

La poliza de Seguro de Responsabilidad Civil debera ser emitida a
Beneficiario nombre de la Municipalidad de Las Condes, Rut N°69.070.400-5, como
asegurado o asegurado adicional

Sera responsabilidad del contratista mantener vigente la poliza, al
menos hasta 30 dias habiles después de terminado el contrato. Mientras
se encuentre vigente el contrato, el Contratista se encuentra obligado a
Vigencia realizar las reposiciones que procedan producto de la ejecucion de esta
caucion o eventual prorroga o renovacién de contrato dentro del plazo
de 10 dias habiles desde su ejecucién, renovacion o prorroga, segun
corresponda.

A.2.3.1 Condiciones de la Péliza de Seguro de responsabilidad civil.

La Péliza de Seguro debera reunir las siguientes condiciones:
a. Debera ser tomada a nombre de la Municipalidad de Las Condes, como asegurado adicional;
b. Debera indicar el nimero y fecha del Decreto Alcaldicio de Adjudicacion;

c. Debera asegurar tanto a la Municipalidad de Las Condes como al contratista por los dafios que
se produzcan a terceros con motivo u ocasioén de la ejecucion del contrato.

d. No podra hacerse extensivo a otro contrato ni el de otro contrato extensivo a éste.
e. No se aceptaran seguros tomados por un tercero.

f. Incluir clausula de prohibicion de ponerle término o modificarla unilateralmente sin el
consentimiento escrito de la Municipalidad de Las Condes;

g. Incluir clausula de rehabilitacién automatica (cobertura 100% del monto mientras la péliza se
encuentre vigente);

h. Incluir clausula especial relativa a que no sera aplicable para este caso su Clausula de Arbitraje.

No se aceptaran seguros que no cumplan con lo exigido anteriormente. En caso de que la Pdliza
considere deducible, éste debera ser asumido por el contratista.

El contratista debera sefialar los datos del corredor o del encargado de la Compafiia de Seguros a cargo
de la pdliza.

Se hace presente, que independiente del monto del seguro solicitado en este punto, el contratista
responderd de toda indemnizacion que, excediendo el monto fijado para este seguro, deba
efectivamente pagar la Municipalidad, incluyendo los deducibles contemplados en la Péliza de Seguro,
si existieren.




A.3 DE LAS OFERTAS
A.3.1 Quienes Pueden Participar en la Licitacion

Podran participar en la licitacion, las personas naturales o juridicas, chilenas o extranjeras, que acrediten
su situacion financiera e idoneidad técnica conforme lo disponga el Reglamento de la Ley N°19.886, y
gue se encuentren habil e inscritos en el Registro de Proveedores y que cumplan con los requerimientos
establecidos en dicho Reglamento y en las presentes Bases.

Quedaran excluidos quienes, dentro de los dos afios anteriores al momento de la presentacion de la
oferta, de la formulaciéon de la propuesta o de la suscripcion de la convencién, segin se trate de
licitaciones publicas, privadas o0 contratacion directa, hayan sido condenados por practicas
antisindicales o infraccion a los derechos fundamentales del trabajador, o por delitos concursales
establecidos en el Codigo Penal o que no se encuentren habilitados para contratar con los Organos del
Estado, segun lo dispuesto en la Ley N°19.886; Decreto ley N°211, de 1973; Ley N°20.393 y Ley
N°21.595, para lo cual se considerara la “Declaracion jurada de requisitos para ofertar”, la cual sera
generada completamente en linea a través de la plataforma www.mercadopublico.cl, en el médulo de
presentacion de las ofertas.

Para la presentacion de las ofertas, los oferentes deberdn cumplir los requerimientos minimos
obligatorios especificados en los puntos A.4.1., A.4.2. y A.4.3. de las presentes Bases. Si algun oferente
no cumpliese con los requerimientos minimos obligatorios, cuya omisién ocasiona la inadmisibilidad, no
seran evaluados y, por tanto, sus ofertas quedaran inadmisibles. Al contrario, aquellos oferentes que
cumplan con los requerimientos minimos obligatorios exigidos seran evaluados conforme a los
parametros del Anexo N°4.

A.3.2 DelaFormade Presentar la Oferta

Cada oferente debera presentar una sola oferta, por linea de adjudicacion a través del portal
www.mercadopublico.cl, ID N°2345-8-LP26. En caso de que un oferente presente mas de una oferta,
solo se evaluara aquella ingresada en primer lugar en el portal, declardndose inadmisible las demas. La
oferta se compone de los antecedentes administrativos, técnicos y econdmicos solicitados en estas
bases.

Los anexos deben ingresarse en el portal www.mercadopublico.cl como “Documento Anexo”, en el icono
respectivo, completando por los oferentes el formulario disponible hasta el dia y hora sefialado en el
punto A.1.3 de las Bases de Licitacion.

La “Oferta Econémica” corresponde al valor total contenido en el Anexo N°3-A para la Linea de
Adjudicacion N°1 y Anexo N°3-B para la Linea de Adjudicacion N°2, expresado en pesos, IVA incluido,
el que debe subirse al portal, ID N°2345-8-LP26, como “Documento Anexo”, en el icono “Anexos
Econdmicos”.

En el portal www.mercadopublico.cl el oferente debera ingresar el mismo valor ofertado en el Anexo
N°3-A para la Linea de Adjudicacién N°1 y Anexo N°3-B para la Linea de Adjudicacién N°2, pero sin
IVA. En caso de discrepancia, primara el valor indicado en el Anexo N°3-A para la Linea de Adjudicacién
N°1 y Anexo N°3-B para la Linea de Adjudicacion N°2 para los efectos de la evaluacién y adjudicacion.

Si por fuerza mayor o caso fortuito no se puede abrir ofertas, oportuna y electrénicamente ingresadas,
la Municipalidad de Las Condes podra fijar una nueva fecha y hora para realizar dicho acto. Los
oferentes deben constatar que el envio de su oferta Administrativos, Técnica y Econdmica, a través de
www.mercadopublico.cl, se realizé con éxito, incluyendo el previo ingreso de los formularios y
documentos requeridos.

Para ello debe verificar el posterior despliegue automatico del “Comprobante de Envio de Oferta” que
se entrega en dicho sistema, el cual puede ser impreso por el oferente para su resguardo.

Las Unicas ofertas validas seran las presentadas a través del sitio www.mercadopublico.cl. No se
aceptaran ofertas que se presenten por un medio distinto al establecido en estas Bases.

Excepcionalmente, cuando haya indisponibilidad técnica del Sistema de Informacion, el oferente debera
acreditar lo anterior mediante el correspondiente certificado emitido por la Direccion de Compras
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Publicas, el cual deberé ser solicitado, por éste, por las vias que informe dicho Servicio, dentro de las
24 horas siguientes al cierre de la recepcion de las ofertas. Los oferentes afectados tendran un plazo
de 2 dias habiles contados desde la fecha del envio del certificado de indisponibilidad por la Direccion
de Compras Publicas, para la presentacion de sus ofertas fuera del Sistema de Informacién.

Sera responsabilidad de los oferentes adoptar las precauciones necesarias para ingresar oportuna y
adecuadamente sus ofertas.

A.3.3 Costo de la Presentacion

Seran de cargo del oferente todos los gastos directos e indirectos asociados a la preparacion y
presentacion de su oferta. De esta forma, la Municipalidad en ningan caso sera responsable de dichos
gastos.

A.3.4 Monedade la Oferta

Los valores contenidos en el Anexo N°3-A “Oferta Econémica linea de Adjudicacién N°1” y el Anexo
N°3-B “Oferta Econémica linea de Adjudicacion N°2”, seran en pesos, IVA incluido.

En el portal www.mercadopublico.cl el oferente debera ingresar el mismo valor ofertado en el Anexo
N°3-A “Oferta Econdmica linea de Adjudicacién N°1” y el Anexo N°3-B “Oferta Econdmica linea de
Adjudicacion N°2, pero sin IVA.

A.3.5 Validez de la Oferta

La oferta permanecera vigente hasta 120 dias corridos contados desde la Apertura Electronica de las
ofertas.

Este plazo podra ser prorrogado por la Municipalidad, antes de la fecha de su expiracién, si asi por
razones fundadas se estima pertinente, lo que se comunicara a través del portal www.mercadopublico.cl
al ID N°2345-8-LP26.

Los oferentes que desean continuar en el presente proceso licitatorio una vez prorrogado deberan
manifestar su voluntad dentro de 2 dias habiles contados desde el requerimiento de la Municipalidad.
Si nada dicen se entendera que optan por prorrogar su oferta.

A4 DE LA RECEPCION Y APERTURA DE OFERTAS

La Apertura Electrénica de la oferta se realizara en una etapa a través del Portal, de acuerdo con los
plazos indicados en el punto A.1.3 de las presentes Bases de Licitacion, en concordancia con lo indicado
en la ficha electrénica del portal www.mercadopublico.cl.

En el acto de Apertura Electronica de las ofertas, todas serdn aceptadas por esta entidad, lo que
implicard que no se rechazaran ofertas en el acto de Apertura Electrénica, a efecto de que sea la
Comisién Evaluadora la que determine la admisibilidad de éstas conforme al procedimiento de examen
de admisibilidad y evaluacion de las ofertas que se regula en los numerales siguientes.

Con todo, los oferentes contaran con un plazo de 24 horas siguientes a la Apertura Electrénica de las
ofertas para realizar observaciones, las que deberan realizarse mediante el canal que el Portal dispone
para estos efectos. Las observaciones que se realicen por los oferentes seran respondidas en el Acta
de Evaluacion de la oferta que levante la Comision Evaluadora de éstas.

A.4.1 Oferta Administrativa

Los oferentes deberan subir al Portal www.mercadopublico.cl , ID N°2345-8-LP26, los siguientes

“Antecedentes Administrativos”, que constituye su oferta administrativa:




a. Persona natural o persona juridica

Formulario o

Descripciéon
Antecedente P

Anexo N°1 “Identificacion del Oferente”

Anexo N°2 “Declaracion jurada de Aceptacién de las Bases”

“Declaracién jurada ausencia conflictos de interés e inhabilidades

Anexo N°5 ”
para contratar”.

Anexo N°5-A “Declaracion jurada de independencia de la oferta”.

“Declaracién Jurada programas de integridad y Etica Empresarial’.

En el presente Anexo los oferentes deberan declarar si cuentan con
programas de integridad y ética empresarial que sean conocidos por su
personal o no.

Para estos efectos se entiende por programas de integridad y ética
empresarial un conjunto de instrumentos o herramientas que fomenten
entre sus trabajadores un comportamiento apegado a los valores que
contribuyen a instalar estandares de integridad, fortaleciendo una
conducta ética que permita combatir la corrupcion.

Para acreditar este factor, los oferentes deberdn acompanar el
documento que respalde el programa de integridad y ética empresarial.
Ademas, debera acreditar que este es conocido por su personal y/o
trabajadores, acompafiando el antecedente que dé cuenta de su
difusion efectiva, tales como: copia de correo electrénico masivo,
comunicado interno, publicacion en el sitio web institucional, inclusion
en el reglamento interno de orden, higiene y seguridad, u otro medio

Anexo N°6 equivalente.

En caso de tratarse de una Unidon Temporal de Proveedores, cada
miembro de la UTP cada uno de sus integrantes debera presentar la
informacion sefialada precedentemente. En consecuencia, para que
una UTP obtenga puntaje en el criterio “programas de integridad y Etica
Empresarial”, todos sus miembros deberan contar con dicho programa
y debera acreditar que este es conocido por su personal y/o
trabajadores.

En el caso de los oferentes que sean persona natural, el presente
criterio se evaluara de la siguiente manera: se le asignara el
correspondiente puntaje, si acredita haber cursado capacitaciones,
diplomados o cursos en materias de compliance o integridad, mediante
documentos fidedignos tales como certificados, etc. Sélo se le otorgara
puntaje a aquel oferente persona natural que acredite el cumplimiento
de las condiciones establecidas en el presente péarrafo.

En caso de no acompafiar la informacion requerida, no podra ser
solicitada de conformidad a lo sefialado en el punto A.4.6, evaluandose
dicho criterio con 0 puntos.

Sin perjuicio de lo sefalado en el presente literal, se consideraran como parte de la oferta presentada,
los antecedentes que consten en la ficha electrénica del proveedor en el portal www.mercadopublico.cl.

b. Unién temporal de proveedores (UTP)

Formulario o

Descripciéon
Antecedente P
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“Identificacion del Oferente Union Temporal de Proveedores”

Al N° 1-A )
nexo (“UTP”), debidamente completado por el representante de la UTP.
“Declaracion jurada de Aceptacion de las Bases”, debidamente
Anexo N°2
completado por el representante de la UTP.
“Declaracion jurada ausencia conflictos de interés e inhabilidades
Anexo N°5 para contratar”, debidamente completado por el representante de la
UTP.
Anexo N°5-A Declaracién jurada de independencia de la oferta”, debidamente

completado por el representante de la UTP.

Escritura Publica donde conste el acuerdo para participar de esta forma,
salvo si fuesen adquisiciones inferiores a UTM 1.000.- en cuyo caso la
unién podra materializarse por instrumento publico o privado. La UTP
debera cumplir con todos los requisitos establecidos en el art.51 y
siguientes de la Ley N°19.886, asi como en los arts.180 y siguientes del

Acuerdo de UTP Reglamento de Compras Publicas.

La omisién del Acuerdo de UTP implicara la inadmisibilidad de la
oferta. Lo mismo ocurrira en caso de verificarse cualquiera de las
circunstancias previstas en los articulos 53y 54 de laLey N°19.886,
asi como las descritas en los articulos 182 y 183 del Reglamento.

“Declaracion Jurada programas de integridad y Etica Empresarial’.

En el presente Anexo los oferentes deberan declarar si cuentan con
programas de integridad y ética empresarial que sean conocidos por su
personal o no.

Para estos efectos se entiende por programas de integridad y ética
empresarial un conjunto de instrumentos o herramientas que fomenten
entre sus trabajadores un comportamiento apegado a los valores que
contribuyen a instalar estandares de integridad, fortaleciendo una
conducta ética que permita combatir la corrupcion.

Para acreditar este factor, los oferentes deberan acompafar el
documento que respalde el programa de integridad y ética empresarial.
Ademas, debera acreditar que este es conocido por su personal y/o
trabajadores, acompafiando el antecedente que dé cuenta de su
difusion efectiva, tales como: copia de correo electrénico masivo,
comunicado interno, publicacion en el sitio web institucional, inclusion
en el reglamento interno de orden, higiene y seguridad, u otro medio
equivalente.

Anexo N°6

En caso de tratarse de una Unién Temporal de Proveedores, cada
miembro de la UTP cada uno de sus integrantes debera presentar la
informacion sefialada precedentemente. En consecuencia, para que
una UTP obtenga puntaje en el criterio “programas de integridad y Etica
Empresarial”, todos sus miembros deberan contar con dicho programa
y debera acreditar que este es conocido por su personal y/o
trabajadores.

En el caso de los oferentes que sean persona natural, el presente
criterio se evaluara de la siguiente manera: se le asignara el
correspondiente puntaje, si acredita haber cursado capacitaciones,
diplomados o cursos en materias de compliance o integridad, mediante
documentos fidedignos tales como certificados, etc. Solo se le otorgara
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puntaje a aquel oferente persona natural que acredite el cumplimiento
de las condiciones establecidas en el presente parrafo.

En caso de no acompafiar la informacién requerida, no podra ser
solicitada de conformidad a lo sefialado en el punto A.4.6,
evaluandose dicho criterio con 0 puntos.

A.4.2 Oferta Técnica

Los oferentes deberan subir al portal www.mercadopublico.cl, ID N°2345-8-LP26, los siguientes
“Antecedentes Técnicos”, que constituyen su Oferta Técnica:

Formulario o
Antecedente

Descripcién

Anexo N°7

“Experiencia del Oferente”, el que resumira la experiencia acreditada
por los documentos que se sefialan en el parrafo siguiente.

Para acreditar la experiencia declarada y ser considerados en la
evaluacion, los oferentes deberan presentar copia de facturas, que hayan
sido emitidas en el periodo comprendido desde el 01 de enero de 2020 y
hasta la fecha de cierre de recepcion de ofertas, por servicios
de Banqueteria en eventos masivos.

Para efectos de evaluacién del criterio de experiencia, los oferentes
podran presentar la cantidad de facturas que estimen conveniente. No
obstante, la Comisién Evaluadora considerara Unicamente un maximo de
15 facturas para la ponderacién correspondiente.

Se entendera que la experiencia asociada al servicio de banqueteria en
eventos masivos, es cuando hayan asistido al menos 500 personas.

En caso de que la glosa de la factura no indique claramente el servicio
por el cual se emitio, para ser considerada en la evaluacion, el oferente
debera acompafar como documentos complementarios de respaldo,
copia de los respectivos Contratos, Decretos, 6rdenes de compra o los
Certificados del Mandante del contrato, que permitan a la Comision
determinar los servicios prestados y por los cuales se emitié la respectiva
factura. Silafactura no contiene la informacion solicitada ni se acompafia
de un documento que la respalde, no sera contabilizada.

En caso de que se omitao no se presente debidamente lo solicitado,
no podra ser solicitado de conformidad al punto A.4.6.de las
presentes bases y se evaluara con 0 puntos, de conformidad a lo
establecido en el Anexo N°4

Anexo N°8

“Certificado de Recomendaciones”, el oferente debera adjuntar, junto
con su propuesta, certificados de recomendaciones o cartas de respaldo
gue acrediten la correcta prestacion de servicios similares a los
solicitados en la presente licitacion (servicios de cocteleria, coffee break,
banqueteria u otros equivalentes).

Cada certificado deberd incluir, al menos, la siguiente informacion:
- Institucién o empresa receptora del servicio.
- Servicio prestado (fecha, tipo y nUmero aproximado de asistentes).
- Evaluacién del desempefio del proveedor.

- Datos de contacto del responsable que emite la recomendacion.
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- Firmay timbre de la entidad emisora, cuando corresponda.

Los oferentes deberan presentar certificados emitidos a contar del afio
2022 en adelante, correspondientes a servicios prestados dentro de
dicho periodo. (Anexo N°8)

En caso de que se omitao no se presente debidamente lo solicitado,
no podra ser solicitado de conformidad al punto A.4.6.de las
presentes bases y se evaluara con 0 puntos, de conformidad a lo
establecido en el Anexo N°4.

“Declaracion de Aceptacion de Bases Técnicas”

El oferente deberd declarar haber leido, comprendido y aceptado
integramente las Bases Técnicas de la presente licitacion. Asimismo,
declarar que los servicios solicitados, serdn integramente ejecutados
conforme a lo estipulado, comprometiéndose a dar estricto cumplimiento
a lo establecido en las presentes Bases, en caso de resultar adjudicado.

Anexo N°9
Si el proveedor presenta oferta por mas de una linea de adjudicacién, la

presente declaracién se entendera valida y aplicable a todas las lineas
ofertadas.

En caso de que los oferentes no firmen el presente Anexo, no
podréan continuar en el proceso licitatorio, declarando sus ofertas
inadmisibles.

El oferente deberé contar con un Giro comercial relacionado con el objeto
de la presente licitacion.

Para acreditar lo anterior, debera presentar un comprobante que
demuestre que mantiene actividades econdmicas registradas ante el
Servicio de Impuestos Internos (Sll).

En caso de que dicha informacién se encuentre disponible y actualizada
en la Ficha Electrénica del Proveedor del portal www.mercadopublico.cl,
no sera necesario adjuntar el comprobante dentro de la oferta.

Giro Comercial
Tratandose de ofertas presentadas por Unién Temporal de Proveedores,
el apoderado de la UTP deberéd individualizar en el Anexo N°1-A al
integrante que sera considerado para acreditar el cumplimiento del
requisito “Giro Comercial”. En caso de registrar a mas de un integrante,
se considerara unicamente aquel que cumpla con lo requerido.

Seran declaradas inadmisibles aquellos oferentes que no cuenten
con un Giro Comercial relacionado con el objeto de la
presente Licitacion.

El oferente debera adjuntar copia simple y legible de su patente municipal
definitiva, vigente a la fecha de cierre de recepcion de ofertas; o, en su
defecto, un convenio de pago de patente, debiendo acompafar en este
Ultimo caso copia de la patente objeto del convenio.

Patente Excepcionalmente, el oferente podrd presentar copia de una patente
provisoria; sin embargo, de ser adjudicado, deberd contar con una
patente definitiva para la suscripcién del contrato.

Tratandose de ofertas presentadas por Unidon Temporal de Proveedores,
el apoderado de la UTP debera individualizar en el Anexo N°1-A al
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integrante que sera considerado para acreditar el cumplimiento del
requisito “Patente Municipal”. En caso de registrar a mas de un
integrante, se considerara Unicamente aquel que cumpla
con lo requerido.

En caso de no acompafiarse lainformacién requerida, esta no podra
ser solicitada de conformidad con lo sefialado en el punto A.4.6. Sin
perjuicio de lo anterior, dicho documento sera exigido
obligatoriamente para la suscripcién del contrato, conforme a lo
establecido en el punto A.5.2 de las Bases Administrativas.

Dentro de los subcriterios de evaluacién, se asignara el puntaje que
sefiale el Anexo N°4, a los oferentes que cuenten con un sistema de
Gestion de Residuos en el servicio de Banqueteria. Se considerara
separacién de residuos organico, reciclaje, gestion de aceite utilizado,
entre otros relacionados a la materia de la presente licitacion.

Para acreditar lo anterior el oferente debera adjuntar el contrato, carta de
intencién, convenio u otro documento oficial que dé cuenta que existe
Gestién de Residuos en | Una alianza con gestor de residuos autorizado.

el servicio En el caso de una unién temporal de proveedores, para efectos de la
evaluacion se considerard a cualquier integrante de la unién temporal
gue cumpla con entregar lo anteriormente sefialado.

En caso de no acompafar la informacion requerida, este no podra
ser solicitada de conformidad a lo sefialado en el punto A.4.6.,
evaluandose dicho criterio con 0 puntos. Asimismo, en caso de que
no se presenten los antecedentes de respaldo solicitados, dicha
experiencia no sera considerada

Dentro de los subcriterios de evaluacién, se asignara el puntaje que
sefiale el Anexo N°4, a los oferentes que cuenten con “Buen
Comportamiento Base”. Se entiende que un oferente tiene “Buen
Comportamiento Base”, si su nota de calificacion es de 5/5. Para estos
Nota comportamiento | €fectos se considerara la informacion que proporcione la Ficha
Base en Mercado publico | Electrénica del Proveedor del portal www.mercadopublico.cl, no siendo
necesario que el oferente adjunte documentos para estos efectos.

En el caso de una unién temporal de proveedores, para efectos de la
evaluacion se considerard la nota de comportamiento base
correspondiente al integrante que presente la calificacion mas alta.

La Municipalidad podrd comprobar y exigir que se acredite la existencia, validez, veracidad y/o
atingencia de lo declarado y la documentacion presentada, en cualquier etapa de este proceso licitatorio
y durante la vigencia del contrato. Durante la etapa de evaluacion, en caso de detectar alguna
inconsistencia en los antecedentes acompafiados por algin oferente, su oferta serd declarara
inadmisible y no podra continuar en el presente proceso licitatorio.

A.4.3 Oferta Econémica

Los oferentes deberan subir al portal www.mercadopublico.cl ID N°2345-8-LP26, los siguientes
“Antecedentes Economicos”, que constituye su oferta econémica:

Formulario Descripcion
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“Oferta Economica - Linea de Adjudicacién N°1”.

El formulario tiene caracter de esencial y, en caso de que se omita
0 no presente la informacién requerida, la oferta sera declarada

inadmisible.

Anexo N° 3-A
Si se oferta, respecto de uno o mas items, un precio superior en mas
de un 10% en relaciéon con los precios referenciales, la oferta podra
ser considerada como no conveniente para los intereses
municipales.
“Oferta Econémica - Linea de Adjudicaciéon N°2”.
El formulario tiene caracter de esencial y, en caso de que se omita
0 no presente la informacion requerida, la oferta serd declarada
inadmisible.

Anexo N° 3-B

Si se oferta, respecto de uno o mas items, un precio superior en mas
de un 10% en relacién con los precios referenciales, la oferta podra
ser considerada como no conveniente para los intereses
municipales.

A.4.4 De la Apertura Electronica de las ofertas.

La Apertura Electronica de las ofertas se realizard en 1 etapa, a través del portal, en la fecha y hora
establecido en el punto A.1.3 de las presentes Bases de Licitacién, quedando a disposicién de los
oferentes.

Seré responsabilidad de los oferentes adoptar las precauciones necesarias para ingresar oportuna y
adecuadamente sus ofertas. Asi, los oferentes deben constatar que el envio de su oferta Administrativa,
Técnica y Econdmica, a través del sitio www.mercadopublico.cl, haya sido realizado con éxito,
incluyendo el previo ingreso de todos los formularios y documentos requeridos. Para ello debe verificar
el posterior despliegue automatico del “Comprobante de Envio de Oferta” que se entrega en dicho
sistema, el cual puede ser impreso por el oferente para su resguardo.

Excepcionalmente, cuando haya indisponibilidad técnica del Sistema de Informacion, el oferente debera
acreditar lo anterior mediante el correspondiente certificado emitido por la Direccion de Compras
Publicas, el cual deberd ser solicitado, por éste, por las vias que informe dicho Servicio, dentro de las
24 horas siguientes al cierre de la recepcion de las ofertas. Los oferentes afectados tendran un plazo
de 2 dias habiles contados desde la fecha del envio del certificado de indisponibilidad por la Direccién
de Compras Publicas, para la presentacion de sus ofertas fuera del Sistema de Informacion.

Sin perjuicio de lo anterior, los oferentes podran efectuar observaciones dentro de las 24 horas
siguientes a la Apertura Electrénica de las ofertas, a través del Sistema de Informacion.

A.45 Comision Evaluadora

Las ofertas Administrativas, Técnicas y Econdmicas, seran analizados por una comisién integrada por
al menos una persona de cada una de las siguientes unidades: Departamento de Relaciones
Pablicas y Prensa, Departamento de Gestion y Desarrollo de Personas, Direccidon de Desarrollo
Comunitario y de la Direccién de Seguridad Puablica, quienes serdn designados por Decreto
Alcaldicio con anterioridad a la Apertura Electrénica de las ofertas.

La Comisidn verificara que se cumplan los requerimientos y especificaciones técnicas establecidas en
las Bases y la consistencia de la Oferta Econ6mica, para este fin podra, entre otros, sin que la
enumeracion sea taxativa: calificar toda la documentacion presentada, evaluar las ofertas, responder
las observaciones y reclamos presentados por los oferentes, si los hubiera.

Los miembros de la comision Evaluadora deberan dar cumplimiento a la obligacién establecida en el
articulo 35 nonies de la Ley N°19.886, suscribiendo la declaracion jurada de ausencia de conflictos de
intereses y confidencialidad, la cual se publicara en el portal www.mercadopublico.cl.
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Si algun oferente no cumpliese con los requerimientos minimos obligatorios especificados en los puntos
A4d.1l., A4.2. y A43. de las presentes Bases, segln corresponda, cuya omision ocasiona la
inadmisibilidad, no seran evaluados y, por tanto, sus ofertas quedaran inadmisibles. Al contrario,
aqguellos oferentes que cumplan con los requerimientos minimos obligatorios exigidos seran evaluados
conforme a los parametros del Anexo N°4.

La Comisién Evaluadora emitird un informe, el que contendrd la Evaluacion de las ofertas
Administrativos, Técnica y Econémica, de acuerdo con lo sefialado en el Anexo N°4 “Metodologia y
Pauta de Evaluacion”; establecera el orden de prelacion de estas, de acuerdo con el método de
evaluacion indicado en el punto A.4.7 de las presentes Bases, contendra los criterios y ponderaciones
utilizados en la evaluacion; la proposicién de adjudicacion a la Alcaldesa para su decision; informara las
ofertas que no han sido evaluadas por no haber cumplido los requerimientos de las Bases,
correspondiendo posteriormente dejar constancia de la inadmisibilidad en el respectivo informe y debera
referirse a las materias sefialadas en el art. 57 del Reglamento de Compras.

Asimismo, sélo se consideraran para la asignacién de puntajes y evaluacion, los antecedentes que
hayan sido solicitados en las presentes bases.

Sin perjuicio de lo anterior, seran declaradas inadmisibles las ofertas cuando se presenten documentos
y/lo antecedentes que condicionen, modifiqguen o contradigan los requerimientos técnicos,
administrativos y/o econdmicos de éstas.

A.4.6 Solicitud de Aclaraciones o Antecedentes Omitidos

Durante el proceso de evaluacion, la Comision Evaluadora podra requerir a los oferentes aclaraciones
0 antecedentes omitidos respecto de sus respectivas propuestas, las que se efectuaran a través del
portal www.mercadopublico.cl, de conformidad a lo establecido en el Articulo 56 del Reglamento de la
Ley N°19.886.

Las respuestas a esta solicitud deberan subirse al mismo portal dentro de las 48 horas siguientes
contadas desde la notificacién del requerimiento al oferente a través del portal. La responsabilidad de
revisar oportunamente dicho sistema durante el periodo de evaluacion recae exclusivamente en los
respectivos oferentes.

Estos requerimientos no podran alterar la esencia de las ofertas, ni violar los principios de igualdad entre
los oferentes y estricta sujecién a las bases.

La solicitud deberd recaer Unicamente en errores u omisiones formales, siempre y cuando las
rectificaciones de dichos vicios u omisiones no les confieran a esos oferentes una situacion de privilegio
respecto de los deméas competidores, esto es, en tanto no se afecten los principios de estricta sujecion
a las bases, de igualdad entre los oferentes y se informe de dicha solicitud a través del “Sistema de
Informacién de las Compras y Contrataciones de los Organismos Publicos” segun corresponda, al resto
de los oferentes.

Asimismo, se podra permitir la presentacion de certificaciones o antecedentes que los oferentes hayan
omitido presentar al momento de efectuar la oferta, siempre que dichas certificaciones o antecedentes
se hayan producido u obtenido con anterioridad al vencimiento del plazo para presentar ofertas o se
refieran a situaciones no mutables entre el vencimiento del plazo para presentar ofertas y el periodo de
evaluacion.

En estos casos el oferente sera evaluado de conformidad a lo establecido en el Anexo N°4, asignandole
un menor puntaje en el criterio “Cumplimiento de Requisitos Formales”.

A.4.7 Meétodo parala Evaluacion

La evaluacion de las ofertas se efectuara previa verificacion del cumplimiento de los requisitos exigidos
en las Bases.

item Puntajes

Oferta Administrativa 4
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Oferta Técnica 38

Oferta Econémica 58

Para efectos del proceso de evaluacion de ofertas, el oferente debera considerar el Anexo N° 4
“Metodologia y Pauta de Evaluacion” en el cual se detalla la metodologia y pautas de cada uno de los
criterios antes sefalados.

A.4.8 Derecho a Declarar Inadmisible, Desierta, Revocar o Suspender la Licitacion

La Municipalidad de Las Condes podra declarar inadmisibles las ofertas cuando éstas no cumplieren
los requisitos minimos obligatorios establecidos en las Bases cuya omision ocasiona la inadmisibilidad
y cuando los proveedores que conformen una UTP no correspondan a una empresa de menor tamario,
y aquellas ofertas simultaneas respecto del servicio licitado por parte de empresas pertenecientes al
mismo grupo empresarial o relacionadas entre si, considerando solo a la mas conveniente, conforme el
articulo 9 de la Ley N°19.886, para estos efectos, el oferente podra presentar la declaracion del
formulario Anexo N°5-A denominado “Declaracion jurada de independencia de la oferta”.

Declarara desierta la licitacion, cuando no se presenten ofertas o cuando éstas no resulten convenientes
a los intereses municipales. Podra Revocar la Licitacién cuando ésta vulnere el interés publico general
o especifico de la Municipalidad, y en general por razones de mérito, conveniencia u oportunidad.
Asimismo, podra suspender el proceso licitatorio por una cantidad determinada de dias cuando el
Tribunal de Contratacién Publica u otra instancia jurisdiccional ordenen esta medida. Dicha declaracién
debera efectuarse por Decreto Alcaldicio fundado que asi lo disponga. El o los oferentes no tendran
derecho a indemnizacion alguna.

A.5 DE LA ADJUDICACION

La Municipalidad de Las Condes adjudicara la propuesta que estime mas conveniente a los intereses
municipales, considerando los criterios de evaluacidn con sus correspondientes puntajes y
ponderaciones establecidas en las Bases.

La adjudicacion se realizara en el plazo establecido en el punto A.1.3, pudiendo la Municipalidad
ampliarlo en caso de existir razones que lo justifiquen. Lo anterior debera ser informado a través del
Sistema de Informacién, a través de un Acta de la Comisién Evaluadora.

La presente licitacién se adjudicard a un solo oferente, por linea de Adjudicacién, sin perjuicio de que
un mismo oferente pueda resultar adjudicado en méas de una linea.

Si algun adjudicatario se desiste de firmar el contrato, o no cumpliese con las demas condiciones y
requisitos establecidos en las Bases para la suscripcion o aceptacion de los referidos documentos, la
Municipalidad podra, junto con dejar sin efecto la adjudicacion original, adjudicar la licitacion al oferente
que le sigue en puntaje, dentro del plazo de 60 dias corridos contados desde la publicacién de la
adjudicacién original.

Para la adjudicacion, la Comision Evaluadora, presentara el informe final a la Alcaldesa, el que
contendrda el orden de prelacién de las ofertas y le propondra adjudicar al oferente mejor evaluado y
demas materias que sefala el Articulo 57 del Reglamento de compras.

La adjudicacion de la licitacion se efectuara mediante la dictacién de un Decreto Alcaldicio, que sera
notificado a través del portal www.mercadopublico.cl. Los oferentes no favorecidos no tendran derecho
a indemnizacion alguna.

En caso de que el oferente que resulte adjudicado registre saldos insolutos de remuneraciones o
cotizaciones de seguridad social con sus actuales trabajadores o con trabajadores contratados en los
Ultimos 2 afios, los primeros estados de pago deberan ser destinados al pago de dichas obligaciones,
debiendo el adjudicatario acreditar que la totalidad de las obligaciones se encuentran liquidadas al
cumplirse la mitad del periodo de ejecucion del contrato, con un maximo de 6 meses.

La Municipalidad exigird que el adjudicatario proceda a dichos pagos y le presente los comprobantes y
planillas que demuestren el total cumplimiento de la obligacién. El incumplimiento de estas obligaciones

17




por parte del adjudicatario dara derecho a dar por terminado el respectivo contrato, pudiendo llamarse
a una nueva licitacion en la que la referida empresa no podra participar.

Si la empresa prestadora del servicio subcontratare parcialmente algunas labores de este, la empresa
subcontratista debera igualmente cumplir con los requisitos sefialados anteriormente.

Una vez adjudicada la propuesta el adjudicatario podra hacer consultas al mail
contratosdcp@Iascondes.cl indicando el ID de la licitacién en el asunto.

A.5.1 Derechos o Tributos

Todos los gastos y derechos, asi como los tributos que se generen o se produzcan por causa 0 con
ocasion de la adjudicacion de la licitacion, tales como los derechos notariales u otros que se originen en
el cumplimiento de obligaciones, que, segun el contrato o las bases, ha contraido el oferente adjudicado,
seran de cargo exclusivo de éste.

A.5.2 Documentos que debe presentar el Adjudicatario.

a. Certificado de cumplimiento de obligaciones laborales y previsionales, y de salud previsional
emitido por autoridad competente, para los efectos de dar cumplimiento a lo establecido en el
articulo cuarto de la Ley N°19.886 y una declaracion que sefale si registra o no saldos insolutos
de remuneraciones o cotizaciones de seguridad social con sus actuales trabajadores o con
trabajadores contratados en los Ultimos dos afios

b. Copia de la patente municipal al dia.

c. En caso de que no se encuentre actualizado la ficha del portal del proveedor adjudicado, se debe
acompaiiar la inscripcién en el Registro de Proveedores de ChileCompra. En caso de tratarse de
una Unién Temporal de Proveedores cada miembro debera presentar su inscripcién en el referido
registro.

d. Tratandose de personas juridicas y en caso de que no se encuentre actualizado la ficha del portal
del proveedor adjudicado, debera presentar todos los documentos en los cuales conste la
personeria y poderes de su(s) representante(s). Si los poderes han sido otorgados con
anterioridad a 1 afio, debera acreditarse la vigencia de estos, mediante documento otorgado por
el registro correspondiente. Tratdndose de persona juridicas regidas por la Ley N°20.659,
deberan acompanarse los documentos legales que correspondan para acreditar su constitucion,
modificacién y poderes vigentes de sus representantes legales.

e. Garantia de fiel y oportuno cumplimiento del contrato conforme a lo solicitado en el punto A.2.2.
y otros instrumentos establecidos en el punto A.2.3.

f. Declaracion jurada simple ausencia conflictos de interés ni inhabilidades para contratar, pudiendo
utilizar el formato del anexo N°5.

g. El adjudicado debe considerar la copia del certificado de Autorizacion Sanitaria del
Establecimiento de Elaboracién de Alimentos dispuesto en el Reglamento Sanitario de los
Alimentos (DS N° 977/1996) y demas normativa aplicable, y debe estar vigente a la fecha de
presentacion de la oferta.

En caso de que el oferente no cuente con establecimiento propio y utilice instalaciones de un tercero,
debera presentar:

- Copia de resolucion sanitaria vigente del establecimiento del tercero, y
- Documento que acredite la relacién contractual o convenio que le permita operar en dichas

instalaciones.

A.5.3 Plazo y lugar de entrega de la documentacion

El adjudicatario debera presentar los antecedentes requeridos en el numeral anterior dentro del plazo
de 10 dias habiles, contado desde la notificacion de la adjudicacion efectuada mediante la publicacion
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del respectivo Decreto Alcaldicio en el portal www.mercadopublico.cl. Si el plazo sefialado vence en dia
inhabil (sdbado, domingo o festivo), se entendera prorrogado al primer dia habil siguiente.

La documentacion debera ser remitida al correo electrénico contratosdcp@lascondes.cl, debiendo
indicar en el asunto el ID de la licitacion.

Excepcionalmente, en aquellos casos en que, por su naturaleza, los antecedentes deban ser
presentados en soporte fisico, estos deberan ser entregados en la Oficina de Partes de la Municipalidad
de Las Condes, ubicada en Avenida Apoquindo N° 3.400, primer piso, comuna de Las Condes, en sobre
cerrado, con el ID de la licitacion y dirigido a la Direcciéon de Compras Publicas y Gestién de Contratos.

A.6 DEL CONTRATO
A.6.1 De laformalizacién del Contrato

Se debera suscribir un contrato entre la Municipalidad y el Adjudicatario, por linea de Adjudicacion,
previa presentaciéon de todos los documentos requeridos en el punto A.5.2 Formaran parte integrante
del contrato las Bases Administrativas y Técnicas, Anexos, Modificaciones, Aclaraciones y Respuestas,
si las hubo, la oferta presentada, los Decretos de la Aprobacién de las Bases, llamado a Licitacién y
Adjudicacion.

El contrato sera redactado por el Departamento de Gestion de Contratos de la Direccién de Compras
Pulblicas y Gestién de Contratos y visado por la Direccién de Asesoria Juridica de la Municipalidad de
Las Condes, respetando estrictamente lo establecido en los documentos sefialados anteriormente.

El Departamento de Gestidn de Contratos o la Direccién de Asesoria Juridica podran solicitar, ademas
de los documentos requeridos en el punto A.5.2., antecedentes adicionales que acrediten la personeria
del representante legal del adjudicatario, si asi lo estiman necesario para la correcta redaccion del
contrato. La preparacién del contrato se iniciara una vez recibidos la totalidad de dichos antecedentes.

El contrato sera suscrito por el adjudicatario o su representante legal dentro del plazo sefialado en el
punto A.1.3, ya sea mediante firma electronica avanzada o de manera presencial en el Departamento
de Gestion de Contratos, ubicado en Avenida Apoquindo N° 3.400, piso 8, comuna de Las Condes.

Si el adjudicatario no suscribe el contrato en el plazo sefialado en el punto A.1.3 y habiéndosele otorgado
un plazo adicional de 5 dias hébiles para ello, la Municipalidad podr& dejar sin efecto la adjudicacién de
la propuesta, pudiendo en este evento adjudicarla al oferente que le sigue en el orden de prelacion de
acuerdo con la pauta de evaluacion existente en las presente Bases de Licitacion.

Ademas, debera informarse a la Direccién de Compras y Contratacién Publica, para que, conforme a
las Politicas y Condiciones de Uso del Sistema de Informacion y Gestion de Compras y Contrataciones
del Estado, establecidas en la resolucién 304-B, de 2024, de la Direccion de Compras y Contratacién
Puablica, aplique la medida de incumplimiento que corresponda con relacion al uso del Sistema de
Informacién.

A.6.2 De laInterpretacion del contrato

El contrato debe ejecutarse de buena fe y, por consiguiente, se interpretara del modo que mejor permita
alcanzar los objetivos que se han establecido para él.

El contrato sera una ley para la Municipalidad y el contratista, de modo que no podra ser dejado sin
efecto sino por mutuo consentimiento de las partes, por causas legales o por causas establecidas en
las presentes bases.

Toda discrepancia, real o aparente entre especificaciones técnicas, normas, bases de licitacion, etc.,
gue surja con posterioridad, sera resuelta exclusivamente por la Municipalidad, a solicitud escrita del
Contratista, sin perjuicio de las facultades de la Contraloria General de la Republica y los Tribunales de
Justicia.
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A.6.3 Cumplimiento de Leyes, Decretos y Reglamentos

Para todos los efectos legales, el contrato se considerara celebrado en Santiago de Chile y se regira en
todos sus aspectos por las presentes Bases y por la legislacion chilena vigente al momento de su
celebracion.

El contratista debera cumplir con todas las leyes, decretos y reglamentos vigentes a la fecha de
celebracion del contrato y con todos aquellos que se dicten durante su vigencia, cuando corresponda.
De igual manera, debera pagar todos los derechos, tributos, impuestos, tasas y otros gravamenes que
dichas leyes, decretos o reglamentos establezcan.

A.6.4 Plazos.
A.6.4.1 Vigencia del Contrato

La vigencia del contrato sera desde la publicacién en el portal Mercado Publico del Decreto Alcaldicio
que lo aprueba y su duracién sera hasta la liquidacién de la contratacién sefialada en el punto A.6.6.

No obstante, en caso de existir motivos fundados, la presente contratacion podra renovarse por Gnica
vez, por las mismas condiciones y plazo del contrato original. El supervisor Municipal debera informar
al contratista mediante una solicitud formal y escrita de esta renovacion. Sin perjuicio de lo indicado, la
renovacion debe ser acordada por las partes, fundadas, certificadas por el supervisor Municipal y
aprobadas mediante Decreto Alcaldicio, debiendo publicarse en el Sistema de Informacion Publica
www.mercadopublico.cl y emitirse la Orden de Compra respectiva.

Cabe sefialar que sera responsabilidad del contratista realizar los tramites pertinentes para la
renovacion de la Garantia de fiel cumplimiento de acuerdo con lo establecido en el punto A.2.2 y los
Seguros de Responsabilidad Civil por Dafios a Terceros de acuerdo con lo establecido en el punto A.2.3.

El plazo del contrato podra ser suspendido en caso de fuerza mayor, caso fortuito o cualquier otra
circunstancia no imputable al Contratista, debidamente calificada y fundada mediante informe del
Supervisor Municipal, dictdndose el correspondiente Decreto Alcaldicio. La suspensién se mantendra
vigente mientras dure el evento a que le dio lugar.

A.6.4.2 Inicio y duracion de la prestacion del servicio

Los servicios deberdn comenzar a prestarse a contar del mes de abril, conforme al procedimiento
establecido en el numeral A.14.3 de las Bases Administrativas, esto es, previa solicitud mediante el
respectivo Formulario de Requerimiento y la notificacion efectuada por el Supervisor Municipal en los
términos alli previstos. La fecha de inicio podr4 ser modificada por mutuo acuerdo de las partes, en
casos debidamente fundados, lo que debera constar por escrito y ser aprobado mediante Decreto
Alcaldicio.

En particular, respecto del primer servicio efectivamente prestado, y con anterioridad a su ejecucion, las
partes deberan suscribir un Acta de Inicio del Servicio, dejando constancia, a lo menos, de la fecha de
inicio, el evento requerido, el tipo de mend, la cantidad de asistentes, el lugar de la actividad y demas
condiciones relevantes del Formulario de Requerimiento.

La duracién del servicio ser4 de 12 meses, o0 hasta el consumo total del monto del contrato, lo que
ocurra primero, contados desde la fecha de suscripcién del Acta de Inicio del Servicio.

Por razones excepcionales de buen servicio, el inicio de la ejecucion de los servicios podra comenzar
una vez suscrito el contrato sin necesidad de esperar la total tramitacion del acto administrativo que lo
aprueba, no obstante, su pago quedara supeditado a la total tramitacién de dicho Decreto Alcaldicio. Lo
indicado en caso de corresponder, sera fundamentado en el acto que apruebe el contrato.

Si por motivos de fuerza mayor o casos fortuitos debidamente acreditados, el contratista no pudiese dar
inicio al servicio, debera proponer al municipio mediante documento entregado en Oficina de Partes de
la Municipalidad de Las Condes, ubicada en Av. Apoquindo N°3.400, Las Condes, las alternativas para
dar cumplimiento, lo que deberé ser previamente sometido a la aprobacion por el Supervisor Municipal.
La respuesta a dicha propuesta debera ser informada en el portal www.mercadopublico.cl, una vez
dictada la Resolucion Fundada.
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A.6.5 Término del Contrato

El contrato se debera terminar por las causales establecidas en el articulo 13 bis de la Ley N°19.886 y
articulo 130 del Reglamento aprobado por el Decreto Supremo N°661, de 2024, del Ministerio de
Hacienda, y por las siguientes causales:

a. Muerte o incapacidad sobreviniente de la persona natural.
b. Extincién de la personalidad juridica de la sociedad contratista.

¢. Resciliacion o mutuo acuerdo entre las partes, siempre que el proveedor no se encuentre en mora
de cumplir sus obligaciones.

d. El estado de notoria insolvencia del contratista, a menos que se mejoren las cauciones
entregadas o las existentes sean suficientes para garantizar el cumplimiento del contrato.

e. La imposibilidad de ejecutar la prestacion en los términos inicialmente pactados, cuando no sea
posible modificar el contrato conforme al articulo 13 de la Ley N°19.886 y el articulo 129 del
Reglamento de la Ley N°19.886.

f. Por exigirlo el interés publico o la seguridad nacional.
g. Por falta de disponibilidad presupuestaria futura para el o los periodos siguientes.

h. Por registrar saldos insolutos de remuneraciones o cotizaciones de seguridad social con sus
actuales trabajadores o con trabajadores contratados en los Ultimos dos afios, a la mitad del
periodo de ejecucidn del contrato, con un maximo de seis meses 0 el plazo del contrato.

El proveedor seleccionado debera acreditar que la totalidad de las obligaciones laborales y
previsionales con sus actuales trabajadores o con trabajadores contratados en los Ultimos dos
afios, se encuentran liquidadas al cumplirse la mitad del periodo de ejecucion del contrato.

i. Por incumplimiento de las obligaciones laborales y previsionales en la medida que esas deudas
superen el monto de la garantia de fiel y oportuno cumplimiento del contrato y los pagos
pendientes a favor del contratista.

j- Si durante la vigencia del contrato al contratista se le imponga la pena de inhabilitacién para
contratar con el Estado prevista en los articulos 8 y 10 de la Ley N°20.393, sustituidos por el
articulo 50 de la Ley N°21.595.

k. En el evento de producirse la situacion prevista en el articulo 33, inciso segundo, de la Ley
N°21.595.

I. En caso de ser el adjudicatario una Unién Temporal de Proveedores (UTP):

i. Inhabilidad sobreviniente de uno de los integrantes de la UTP en el Registro de
Proveedores, que signifiqgue que la UTP no pueda continuar ejecutando el contrato con los
restantes miembros en los mismos términos adjudicados.

i. De constatarse que los integrantes de la UTP constituyeron dicha figura con el objeto de
vulnerar la libre competencia. En este caso, deberan remitirse los antecedentes pertinentes
a la Fiscalia Nacional Econémica.

iii. Retiro de algun integrante de la UTP que hubiere reunido una o mas caracteristicas objeto
de la evaluacion de la oferta.

iv. Cuando el nimero de integrantes de una UTP sea inferior a dos y dicha circunstancia
ocurre durante la ejecucion del contrato.

v. Disolucion de la UTP.

La declaracion de término anticipado del contrato por incumplimiento grave se efectuara por Decreto
Alcaldicio el que sera debidamente notificado al contratista a través del portal www.mercadopublico.cl,
ID N°2345-8-LP26.

En los casos establecidos en los literales b, d, e, h, i, |, k, I, la Municipalidad hara efectiva la Garantia de
Fiel Cumplimiento del Contrato.
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En todos los casos precedentes no habra indemnizacion alguna para el Contratista.

A.6.5.1 Término del contrato por mutuo acuerdo

Se podra resolver por mutuo acuerdo de las partes el contrato, fijandose en dicho acuerdo las
condiciones del término de este. El acuerdo correspondiente debera ser aprobado mediante Decreto
Alcaldicio.

A.6.5.2 Término anticipado del contrato por incumplimiento grave de las obligaciones contraidas
por el Contratista.

Se entendera que existe incumplimiento grave de las obligaciones contraidas por el Contratista, en los
siguientes casos:

a. En el evento de que, en la ejecucion del primer servicio prestado (“Coctel A”), se verifiquen
deficiencias graves en su prestacion, que comprometan la inocuidad alimentaria, la seguridad de
los asistentes y/o el cumplimiento de los estandares minimos establecidos en las Bases,
afectando ademés la presentacion del servicio, tales como la utilizacién de productos de calidad
inferior o notoriamente inferior a la exigida y/o que se encuentren en mal estado, vencidos, mal
refrigerados o con signos evidentes de descomposicion, configurdndose un incumplimiento
sustancial del servicio.

b. La no renovacion de la Garantia de Fiel Cumplimiento de Contrato, en los casos establecidos en
las presentes bases

c. En caso de que el total de las multas cursadas superen el 10% del monto total contratado.

d. Por haberse dictado Resolucion de Liquidacidon en contra del Contratista de conformidad a lo
dispuesto en la Ley N°20.720.

e. Silos representantes del Contratista y/o su personal han sido condenados por cualquiera de los
delitos de cohecho contemplados en el Titulo V del Libro Il del Cédigo Penal.

f. Haber sido condenado de acuerdo con la Ley N°20.393, sobre Responsabilidad Penal de las
Personas Juridicas, por delitos de lavado de activos, financiamiento del terrorismo y cohecho y la
Ley N°21.595 sobre Delitos Econémicos.

g. Si el contratista manifiesta que no esta en condiciones de prestar el servicio, una vez formalizado
el contrato.

h. Si el contratista, sus dependientes, colaboradores o subcontratistas, no dan cumplimiento al
“Pacto de integridad”.

i. Si el contratista no da cumplimiento a lo dispuesto a las clausulas de Cesion y Subcontratacion
establecidas en las presentes bases de licitacion.

j- Si el contratista, sus dependientes, colaboradores o subcontratistas, no cumple con la clausula
de “Confidencialidad”, establecidas en las presentes bases de licitacion.

k. Si el contratista, sus dependientes, colaboradores o subcontratistas, no dan cumplimiento a la
clausula de “Proteccion de informacién”, establecida en las presentes bases de licitacion.

La declaracién de término de contrato por incumplimiento grave se efectuara por Decreto Alcaldicio el
que sera debidamente notificado al contratista a través del portal www.mercadopublico.cl, ID N° 2345-
8-LP26. En estos casos, la Municipalidad hara efectiva la Garantia de Fiel Cumplimiento del Contrato.

En todos los casos precedentes no habra indemnizacion alguna para el Contratista.
A.6.5.3 Término por cumplimiento del plazo del contrato

El contrato terminara al cumplirse el plazo sefialado en el punto A.6.4.1, o por agotamiento de recursos
financieros disponibles de acuerdo a lo indicado en el punto A.14

A.6.6 Liquidacion de Contrato

Dentro de los 30 dias habiles siguientes al plazo establecido en el A.6.4.2, el Supervisor Municipal
debera elaborar un informe de liquidacion y evaluacién del respectivo contrato, que debera contener a
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lo menos, el detalle del cumplimiento de las prestaciones contratadas, de conformidad con los
requerimientos establecidos en las Bases de Licitacion junto con el registro de las sanciones cursadas
durante su vigencia. El informe debera ser aprobado mediante Decreto Alcaldicio, disponiéndose, la
restitucién total o parcial de las garantias constituidas, al término del plazo por el que fueron constituidas
de acuerdo con lo establecido en el punto A.2.2.2.

Todo lo anterior, sin perjuicio de las acciones que correspondan ejercer por eventuales incumplimientos,
infracciones contractuales, responsabilidades administrativas, civiles o penales que se detecten con
posterioridad, conforme a la normativa vigente.

A7 SUPERVISION DEL CONTRATO

La supervision del contrato correspondera al JEFE DEL DEPARTAMENTO DE RELACIONES
PUBLICAS Y PRENSA, o quien lo subrogue, que sera el encargado de las relaciones contractuales
entre el contratista y la Municipalidad.

No obstante, durante la vigencia del contrato, la Municipalidad, previa certificacion del Administrador
Municipal respecto de la idoneidad técnica del nuevo Supervisor Municipal, podr4d modificar al
Supervisor Municipal sefialado en el parrafo anterior. Para tales efectos, la modificacion y designacion
debera efectuarse mediante Decreto Alcaldicio, el que sera debidamente publicado en el Sistema de
Informacién.

Al Supervisor Municipal, le correspondera, entre otras:
a. Ser el interlocutor valido de la Municipalidad con el contratista.

b. Supervisar la debida ejecucion del contrato, informando al contratista, por documento escrito o
por correo electrénico, sobre las deficiencias detectadas en la prestacion del servicio contratado,
como consecuencia de las fiscalizaciones efectuadas y las denunciadas por los usuarios, con el
objeto de que el contratista tome conocimiento de estas y proceda a subsanarlas. Para estos
efectos el Contratista debera informar al Supervisor Municipal los correos electrénicos que se
utilizardn como medio de comunicacion formal.

Ejercer la labor de Contraparte Técnica del Contrato.

o o

Informar causales de multa y cursar multas, cuando corresponda
e. Colaborar con el contratista en todo lo que sea necesario para la correcta ejecucion del contrato.

f. Fiscalizar permanentemente el cumplimiento de las obligaciones del contratista, contraidas en
virtud de la presente licitacién.

g. Exigir al contratista la presentacion de cualquier documentacion, que, a su juicio, estime necesario
para la correcta ejecucion del contrato.

h. Solicitar el reemplazo o cambio del Administrador de Contrato designado por el contratista.
i. Aprobar, previo al inicio de la ejecucion del contrato, la designacion del Administrador de Contrato.

j- Realizar los “Formularios de Requerimientos” y notificar al contratista de los servicios que se
requieran, conforme a lo establecido en el punto A.14.3 de las presentes bases.

k. Solicitar el reemplazo o cambio de personal cuando corresponda.

I.  Proponer a la Municipalidad modificaciones del contrato.

m. Impatrtir las instrucciones necesarias para la correcta ejecucion del contrato.

n. Certificar a través de un informe la recepcién conforme del servicio contratado.
0. Elaborar informe de liquidacion.

p. Fiscalizar el cumplimiento de las normas de Higiene y Seguridad.

g. En general adoptar todas las medidas que estime necesarias para el correcto, cabal y oportuno
cumplimiento del contrato.
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A.7.1 Del Inspector Técnico Municipal (ITM)

De designarse mediante Decreto Alcaldicio, seran obligaciones del Inspector Técnico Municipal (“ITM),
entre otras las siguientes:

a.

b.

a o

A.8

Cumplir las instrucciones del Supervisor Municipal del contrato.

Colaborar con la debida ejecucion del Contrato, informando al Supervisor Municipal del Contrato
y al Contratista, por documento escrito o por correo electrénico, sobre las deficiencias detectadas
en la prestacion del servicio contratado, como consecuencia de las fiscalizaciones efectuadas y
las denuncias de los usuarios, con el objeto de que el contratista tome conocimiento de estas y
proceda a subsanarlas.

Visar la recepcion conforme del servicio contratado.
Sugerir la aplicacion de multas al Supervisor Municipal del contrato.
Colaborar con el contratista en todo lo que sea necesario para la correcta ejecucién del contrato.

Supervisar la correcta ejecucion del servicio contratado y los procesos de pagos, verificando que
correspondan con el objeto del contrato y los valores contenidos en la oferta econémica.

Dar cumplimiento a todos los procedimientos de Inspeccidn o protocolos que la Municipalidad
establezca para la correcta fiscalizacion de los contratos.

OBLIGACIONES DE LA MUNICIPALIDAD

Seran obligaciones de la Municipalidad, entre otras las siguientes:

a.

A.9

Fiscalizar permanentemente el cumplimiento de las obligaciones del Contratista, contraidas en
virtud de la presente licitacion.

Realizar el pago oportuno por los servicios prestados.

Modificar y designar por Decreto Alcaldicio, si corresponde, a uno o mas Inspector(es) Técnico(s)
Municipal(es), una vez formalizado el Contrato.

Modificar y designar por Decreto Alcaldicio, si corresponde, al Supervisor Municipal, por
modificaciones al organigrama municipal

OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

Seran obligaciones del contratista, entre otras las siguientes:

a.

Dar oportuno y debido cumplimiento al requerimiento y a todas las obligaciones establecidas en
el contrato, entendiéndose incluidos en él las Bases Administrativas, Bases Técnicas, Anexos,
Aclaraciones y Respuestas si las hubo y la oferta presentada.

Asistir a todas las reuniones de coordinacion y control que requiera la Municipalidad de Las
Condes.

Acusar recibo de toda comunicacion que se le haga desde la Municipalidad y dar respuesta a ella
en el plazo requerido, o de manera inmediata si asi se le requiere por la gravedad o urgencia del
asunto.

Disponer de los recursos humanos, técnicos y de infraestructura que sean necesarios para
asegurar el cumplimiento de los requerimientos, en calidad y plazos definidos para la prestacion
del servicio.

Acompafar toda la documentacion exigida en el punto A.14.1. y A.14.2. para el pago.

Al momento de emitir la factura o documento tributario electrénico respectivo, remitir su copia al
correo electrénico facturacion@lascondes.cl en formato PDF.

Informar oportunamente a la Municipalidad de Las Condes las dificultades o impedimentos
detectados y que afecten el cumplimiento del contrato, cuando corresponda.
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h. Mantener en la Unidad Supervisora del contrato, un registro actualizado con el nombre, direccién,
teléfono fijo, celular y correo electrénico del Contratista, de su Jefe Supervisor del Contrato y
Supervisores en Terreno, con el fin de que puedan ser ubicados en forma permanente ante
cualquier eventualidad.

i. Fijar y mantener actualizado un correo electrénico para los efectos de practicar las notificaciones
relativas al presente contrato.

j. Reemplazar al personal que el Supervisor Municipal exija cambiar.

k. Tener sus actividades econdmicas vigentes respecto al servicio a prestar ante el Servicio de
Impuestos Internos.

I. Designar y/o reemplazar al Jefe o Administrador de Contrato que actuara como contraparte oficial
0 contraparte técnica, a solicitud del Supervisor Municipal del contrato.

m. Cumplir respecto de sus trabajadores con toda la normativa laboral y previsional vigente,
manteniendo al dia el pago de las remuneraciones y cotizaciones previsionales.

n. Entregar la documentacion que acredite el cumplimiento de las obligaciones laborales y
previsionales respecto de los trabajadores vinculados al presente contrato, al mes siguiente al
que debio ser pagado.

0. Responder por los dafios que pueda causar a terceros por la prestacion del servicio materia del
contrato, obligandose a devolver a la Municipalidad cualquier monto que ésta tuviera que pagar
al respecto.

p. Ser responsable de la movilizacion de su personal, de modo que toda necesidad de transporte
deba ser resuelta por él y a su costo.

g. Ser responsable del transporte oportuno de materiales, herramientas, maquinas, equipos e
implementos que se requieran para la prestacién del servicio.

r. Dar cumplimiento a las medidas de seguridad para sus trabajadores vinculados al presente
contrato.

s. Incorporar a los trabajadores vinculados al contrato al seguro social contra riesgos de accidentes
del trabajo y enfermedades profesionales.

t. Adoptar las medidas que sean necesarias para cubrir las inasistencias del personal vinculado al
contrato de manera tal que el servicio no se vea interrumpido.

u. Informar al Supervisor Municipal del contrato por escrito el cambio del Administrador de Contrato.
Su reemplazo deberd contar con la aprobacion del Supervisor Municipal del contrato, la que
debera constar en el Libro de Servicio.

v. Todas las demas obligaciones establecidas en las leyes aplicables a la materiay en las presentes
bases.

A.10 RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA RESPECTO DE SUS TRABAJADORES Y
SUBCONTRATACION

A.10.1 Cumplimiento de disposiciones laborales y previsionales

El contratista se obliga a cumplir las disposiciones del Cédigo del Trabajo, de las leyes sobre medicina
preventiva y curativa, sobre accidentes del trabajo, enfermedades profesionales y demas leyes laborales
y previsionales que rijan su relacion con sus trabajadores o que se dicten en el futuro sobre las materias
indicadas.

A.10.2 Pago de las remuneraciones y cotizaciones previsionales

El contratista queda especialmente obligado a pagar oportunamente las remuneraciones de sus
trabajadores, cotizaciones previsionales, de salud y todas aquellas que digan relacién con la Ley
Laboral, como efectuar también en la oportunidad debida, todas las deducciones ordenadas por ley.
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A.10.3 Seguro social contra riesgos del trabajo y enfermedades profesionales

El contratista se obliga a tener incorporados a sus trabajadores al seguro social contra riesgos del
trabajo y enfermedades profesionales que regula la Ley N°16.744.

Es obligacion del contratista efectuar las denuncias por accidentes del trabajo o enfermedades
profesionales en conformidad a las disposiciones legales vigentes; asimismo se obliga a dar cuenta al
Supervisor Municipal del contrato de las denuncias efectuadas.

A.10.4 Medidas de seguridad

El contratista asumira la responsabilidad total por el cumplimiento de las medidas de seguridad para
sus trabajadores y las consecuencias derivadas de un eventual incumplimiento de ellas. En patrticular,
debera proveer a su personal de los equipos e implementos de seguridad apropiados para las labores
que desempefiaran.

A.10.5 Subcontratacion

El Contratista podra concertar con terceros la subcontratacién parcial del presente contrato, sin perjuicio
que la responsabilidad de su cumplimiento permanecera en él. En caso de subcontratar, debera informar
por escrito a la Municipalidad a més tardar antes de iniciar la ejecucién del contrato, la parte que tenga
previsto subcontratar, su importe, el cual no podra exceder del 30% del monto total del contrato y el
nombre o razén social del subcontratista, el cual debe estar habil en el Registro de Proveedores, y no
afectarle alguna incompatibilidad para ser contratado por la Municipalidad.

Asimismo, el proveedor deberd informar por escrito a la Municipalidad, respecto de cualquier
modificaciéon en las prestaciones que debera desarrollar el subcontratista, o en su identidad, con
anterioridad a la materializacion de estos cambios. En caso de modificar la identidad del subcontratista,
debera acreditar que se encuentra habil en el Registro de Proveedores y que no se encuentra afecto a
ninguna incompatibilidad para ser contratado por la Municipalidad.

En ningln caso la subcontratacidn podra ser utilizada para efectuar una cesion del contrato.

A.11 PROHIBICION DE CESION

El contratista no podra ceder ni transferir en forma alguna, total ni parcialmente los derechos y
obligaciones que nacen de la presente licitacion, y en especial los establecidos en el contrato definitivo,
salvo que una norma legal especial permita la cesién de derechos y obligaciones.

Lo anterior, es sin perjuicio que los documentos justificativos de los créditos que emanen de este
contrato podran transferirse de acuerdo con las normas del derecho comun.

A.12 RESPONSABILIDAD ANTE TERCEROS

El contratista se obliga a responder por los dafios y perjuicios que pueda causar a terceros en la
ejecucion de las actividades o tareas encomendadas, oblighndose a devolver a la Municipalidad
cualquier monto que tuviera que pagar ésta al respecto.

A.13 CONFIDENCIALIDAD

El contratista y personal directo que se encuentren ligados a este contrato, deberan guardar absoluta
confidencialidad de los antecedentes, reservados 0 no, que, respecto de la Municipalidad de Las
Condes, tomen conocimiento durante su desarrollo. La responsabilidad del contratista sera solidaria
respecto de sus personeros, empleados, consultores o subcontratistas.

El contratista debe resguardar la confidencialidad de la informacién, reservandose la Municipalidad de
Las Condes, el derecho de ejercer las acciones que correspondan de acuerdo con las normas legales
vigentes.

La divulgacion, por cualquier medio, de la totalidad o parte de la informacién obtenida por el contratista
o las personas indicadas anteriormente, durante la vigencia del contrato o después de su finalizacion,
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dara derecho a la Municipalidad de Las Condes a entablar las acciones judiciales que correspondan
contra el contratista, sin perjuicio de la responsabilidad solidaria por los actos en infraccion de esta
obligacién que hayan ejecutado las referidas personas.

A.13.1 Protecciéon de Informacion.

El Contratista se obliga a mantener la mas estricta confidencialidad respecto de toda y cualquier
informacion, documentacién, cualquiera sea la forma en que se contengan y a la que tenga acceso o
se imponga con ocasién de la prestacion del servicio, quedandole estrictamente prohibido la divulgacién
de la misma a cualquier tercero, salvo consentimiento previo, expreso y por escrito, o bien, en caso de
requerimiento efectuado por un tribunal u otra autoridad competente, en la forma prevista en la
legislacién vigente.

En relacion con los datos e informacion de la que tome conocimiento, se obliga a:

a. Utilizar o aplicar los datos personales exclusivamente para la realizacion de los fines del presente
contrato;

b. No comunicarlos, ni siquiera a efectos de su conservacién, a otras personas, ni duplicar o
reproducir todo o parte de la informacion;

c. Asegurarse de que los datos e informacién sean manejados Unicamente por aquellos empleados
cuya intervencion sea precisa para la finalidad del servicio;

El Contratista se obliga a que toda informacién proporcionada por la Municipalidad a la que tenga acceso
ella o cualquiera de sus dependientes, o personas que le presten servicios, ya sea directa o
indirectamente, y este referida al Contratista 0 a sus empresas relacionadas, serd tratada con el cuidado
o discrecién con que se administra la informacién confidencial, haciendo excepcion solamente la
informacion disponible en forma publica.

La infraccion a esta obligacion serd causal de término inmediato del contrato, reservandose la
Municipalidad el derecho a iniciar las acciones legales que correspondan y a reclamar las
indemnizaciones a que hubiese lugar.

En todo caso los datos e informacién contenidos digitalmente son de propiedad de la Municipalidad, por
lo que el Contratista debera entregarla a la Municipalidad una vez terminado el contrato.

A.14 DEL PRECIO DEL CONTRATO

El precio del contrato de la Linea de Adjudicacién N°1 es de hasta $218.925.000.- IVA incluido.
El precio del contrato de la Linea de Adjudicacién N°2 es de hasta $99.568.000.- IVA incluido.

Se deja expresa constancia que el municipio sélo pagara los requerimientos solicitados por el Supervisor
Municipal.

El contratista renuncia, por consiguiente, a solicitar cualquier incremento del precio antes indicado, aun
cuando durante la ejecucion de las actividades o tareas encomendadas se produzcan aumentos en los
salarios o en el costo de los materiales y equipos nacionales o importados, costos financieros u otros,
ya que deberéan estar considerados como imprevistos en su oferta.

A.14.1 Del pago

El pago por los servicios sera por servicio prestado y solicitado conforme al procedimiento establecido
en el punto A.14.3, a requerimiento del Supervisor Municipal. Las facturas deben ser en pesos ($) mas
IVA, debiendo guardar estricta concordancia con los precios unitarios ofertados en el Anexo N°3-A para
la Linea de Adjudicacion N°1 y Anexo N°3-B para la Linea de Adjudicacién N°2.

Para proceder al pago, sera requisito contar con el informe de Recepcién Conforme de los servicios
prestados, emitido por el Supervisor Municipal.

En caso de producirse el término anticipado del contrato, conforme a lo establecido en la letra a) del
punto A.6.5.2, la entidad contratante procedera al pago hasta los servicios efectivamente prestados a la
fecha de término.
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Para estos efectos, el Contratista debera emitir la correspondiente factura o documento tributario
electrénico (DTE) por el periodo facturado y, el mismo dia de su emisién, remitir a la Seccién de
Facturacién, dependiente del Departamento de Finanzas, mediante el correo electrénico
facturacion@lascondes.cl e indicar expresamente el ID de la Orden de Compra asociada y remitir la
documentacioén exigida en el punto A.14.2 de las presentes Bases al correo electrénico del Supervisor
Municipal designado.

Cada factura debera contener, al menos, la siguiente informacion:
- Individualizacion del evento, servicio prestado y formulario de requerimiento que lo solicito;
- Numero de Decreto de Adjudicacion y su fecha;

El pago de las facturas se realizara dentro de los 30 dias corridos siguientes a su recepcion.

Los pagos se realizardn mediante transferencia electrénica, debiendo el Contratista informar al
Supervisor Municipal el nombre del Banco y el nimero de cuenta corriente a la cual deberan realizarse
las respectivas transferencias electronicas.

Para lo anterior, el Supervisor Municipal debera llevar siempre el control permanente de los pagos
realizados al Contratista, incluyendo para cada pago el respectivo “Certificado de Conformidad” de la
prestacion del servicio, incorporando los siguientes items en una tabla:

- Precio total del contrato.

- Monto a pagar.

- Monto total pagos acumulados.
- Saldo por pagar.

A.14.2 Para los pagos el Contratista deberd acompafiar al Supervisor Municipal los siguientes
antecedentes:

a. Comprobante de pago de las multas, correspondientes al mes facturado.

b. De proceder, listado del personal asignado al servicio, con indicacion de la cédula de identidad y
funcion que desempefia correspondiente al mes facturado.

c. De proceder, fotocopia de liquidaciones de sueldos de todo el personal que trabaj6 en el servicio
contratado por la Municipalidad de Las Condes, correspondientes al mes facturado.

d. De proceder, fotocopia de Comprobantes de pago de cotizaciones previsionales y de salud,
correspondientes al mes facturado.

e. De proceder, certificados de Antecedentes y de cumplimiento Laborales y Previsionales, que
acrediten no tener reclamos o denuncias pendientes por concepto de remuneraciones insolutas,
ni multas administrativas pendientes de pago, ni deudas de imposiciones impagas del personal
asignado a este contrato.

f. De proceder, en caso de término del contrato de trabajo del personal asignado, adjuntar
fotocopias de los finiquitos o en su defecto certificado de Término de Relacion Laboral emitido
por la Direccion del Trabajo, segun corresponda.

g. De proceder, fotocopias de contratos de nuevos trabajadores asignados a la prestacion del
servicio o las correspondientes notificaciones de traslado en el caso de trabajadores antiguos.

Todos los documentos exigidos deben corresponder al mes en que efectivamente se presto el servicio,
con excepcion de los certificados sefialados en la letra ¢) y d) precedente, que podran corresponder al
mes anterior al que se presto el servicio.

Para el primer pago el Contratista ademas debera haber entregado copia de la Aceptacién de la Orden
de Compra y entregar el Convenio o programa de pago destinado a la liquidacion de obligaciones
laborales insolutas con sus trabajadores, conforme al articulo 4° de la Ley N°19.886.
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La factura para el primer pago debera presentarse después de haberse cumplido un mes calendario
desde el inicio de la prestacion del servicio. Sin embargo, no se exigird para realizar el primer pago los
documentos sefialados en las letras d) y e) del primer parrafo de este numeral.

Adicionalmente, las garantias exigidas en el punto A.2.2. y A.2.3 de las Bases Administrativas, deberan
encontrarse vigentes al momento de cada estado de pago.

De no cumplir con lo descrito anteriormente para autorizar el pago del servicio, el Supervisor Municipal
devolvera la factura al Contratista, dentro del plazo de 8 dias contados desde su recepcion.

A.14.2.1 Para autorizar el Ultimo pago, debera entregar, ademas:

a. Finiquito del personal que trabaj6é para el contrato con la Municipalidad de Las Condes o
declaracién de continuidad laboral en la empresa Contratista. Esta Ultima situacién debera ser
informada en forma escrita por el Contratista al Supervisor Municipal del contrato.

La Municipalidad se reserva el derecho a retener el pago de los servicios derivados del contrato y pagar
las obligaciones laborales y previsionales de los trabajadores asociados al servicio o pagar por
subrogacion dichas obligaciones en los términos establecidos en el Cédigo del Trabajo y el Codigo Civil

A.14.3 Procedimiento para Solicitar Servicios.

Los servicios seran solicitados, mediante un “Formulario de Requerimiento”, que sera elaborada en
base al Anexo N°3-A para la linea de adjudicacion N°1 y Anexo N°3-B para la linea de adjudicacién N°2
con sus precios expresados en pesos.

El contratista sera notificado por el Supervisor Municipal, via correo electrénico u otro medio escrito, con
al menos 10 dias corridos de anticipacion del evento. El “Formulario de Requerimiento”, incluira los
siguientes datos:

- Fecha de evento.
- Hora del Evento.
- Tipo de Menu solicitado
- Cantidad de asistentes.

- Lugar de la actividad: Lugar donde se realizara la actividad, indicando direcciones especificas
0 puntos de referencia si es necesario.

- Necesidad de realizar una visita técnica previa al lugar del evento.

El contratista debera acusar recibo o dar su V°B° mediante correo electrénico respecto de la Formulario
de Requerimiento, dentro de un plazo no superior a 2 dias habiles, contado desde su notificacion.

En casos justificados el contratista podra solicitar la suspensién o ampliacion del plazo establecido en
el Formulario de Requerimiento. Esta solicitud sera evaluada por el Supervisor Municipal quien
determinara si procede. En ningun caso esto significar4 un aumento en el valor monetario del Formulario
de Requerimiento.

A.14.4 Presentacion previa paralos servicios que se indican a continuacién:

El contratista, debera realizar una presentacion previa a la ejecucién del servicio correspondiente a los
siguientes menus: Coctel A, Coéctel Chileno A, Céctel Navidefo, Actividad 1 y Actividad 2, dicha
presentacion debe incluir los productos gastronémicos requeridos por menu junto con una presentacion
de la puesta en escena ante la Unidad Técnica, segun los requerimientos que se sefialan a continuacion.

Esta exigencia sera aplicable unicamente al primer requerimiento de cada uno de los menuds antes
sefialados.

La actividad deberd incluir:

a) Presentacion de los productos gastrondmicos en los formatos finales ofrecidos. Debe contemplarse
al menos un producto gastrondémico por tipo requerido para cada representante de la comision.
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b) Exhibicion de la vajilla, manteleria, mobiliario y elementos decorativos que se utilizaran.
¢) Montaje demostrativo de la disposicion de los elementos (puesta en escena).
d) Implementacion de todas las observaciones y ajustes solicitados por la Unidad Técnica.

El Municipio designara una Comisién compuesta por 3 personas, quienes asistiran a la degustacion con
el objeto de constatar que la prestacidon se ajuste a las caracteristicas, condiciones y estandares
ofertados por el adjudicatario.

El dia, lugar y hora de la presentacién seran coordinados por la Unidad Técnica, con una anticipacion
minima de 3 dias héabiles de antes del evento.

Asimismo, los productos presentados en las degustaciones, incluidas sus caracteristicas
organolépticas, presentacion, tamafio, gramajes y técnicas de preparacion, deberan replicarse de
manera consistente en todos los menls ofertados que contemplen productos iguales o de
naturaleza similar.

La Unidad Técnica podra exigir la adecuacidn, correccion, sustitucién o mejora de los productos cuando
estos no mantengan el estandar demostrado en las degustaciones, siempre que dicha facultad se
encuentre expresamente contemplada en las Bases de Licitacion.

Cabe sefialar que el municipio, no pagara ningin costo extra por las degustaciones, lo anterior debera
estar incluido en su oferta.

El incumplimiento de esta obligacion sera causal de aplicacion de multas.

A.15 MODIFICACIONES AL CONTRATO

Las partes, de mutuo acuerdo, podran realizar modificaciones al contrato aumentandolo, sin que dichos
aumentos, ya sea independiente o en su conjunto, excedan el 30% del monto total originalmente
pactado, y sin alterar los elementos esenciales del contrato en los términos indicados en el articulo 129
del Reglamento de la Ley de Compras y la Municipalidad cuente con la disponibilidad presupuestaria
para ello. Sin perjuicio de lo anterior, el aumento del contrato solo procedera en caso de que se hayan
consumido los recursos destinados para éste en el punto A.14.

Las eventuales modificaciones que se pacten no produciran efecto alguno sino desde la total tramitacion
del acto administrativo que las apruebe.

Asimismo, podra prorrogar el contrato conforme a lo dispuesto en el articulo 42 N°3 del Reglamento de
la Ley N°19.886 o0 aumentar el plazo para la ejecucién del servicio sefialado en el punto A.6.4.2.

Las modificaciones debe requerirlas el Supervisor Municipal del Contrato justificadamente, y acordadas
por ambas partes, mediante el respectivo acuerdo, el que deberd ser aprobado mediante Decreto
Alcaldicio que se publicara en el Sistema de Informacién Publica www.mercadopublico.cl, emitiéndose
la correspondiente Orden de Compra, en la oportunidad que corresponda.

A.16 CESION DE CREDITOS

La cesion del crédito expresado en la factura debera efectuarse de conformidad a lo dispuesto en la Ley
19.983 que “Regula la Transferencia y Otorga Mérito Ejecutivo a Copia de la Factura”. Para estos
efectos las notificaciones que corresponda efectuar se practicaran en el Departamento de Finanzas de
la Municipalidad de Las Condes ubicado en Avenida Apoquindo N° 3.400, comuna de Las Condes.

A.17 LIMITACION DE RESPONSABILIDAD

No se aceptaran exclusiones o limitaciones de responsabilidad por los servicios ejecutados en el marco
de esta licitacion, que no se ajusten a la legislacion chilena de derecho comun que regula la materia,
debiendo responder el adjudicado, en todo caso, al menos de la culpa leve en la ejecucion del contrato.
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A.18 PACTO DE INTEGRIDAD

El oferente declara que, por el s6lo hecho de participar en la presente licitacion, acepta expresamente
el presente pacto de integridad, obligandose a cumplir con todas y cada una de las estipulaciones que
contenidas el mismo, sin perjuicio de las que se sefialen en el resto de las bases de licitacion y demas
documentos integrantes. Especialmente, el oferente acepta el suministrar toda la informacion y
documentacién que sea considerada necesaria y exigida de acuerdo con las presentes bases de
licitacion, asumiendo expresamente |los siguientes compromisos:

a. El oferente se compromete a respetar los derechos fundamentales de sus trabajadores,
entendiéndose por éstos los consagrados en la Constitucion Politica de la Republica en su
articulo 19, nimeros 1°, 4°, 5° 6°, 12°, y 16°, en conformidad al articulo 485 del cddigo del
trabajo. Asimismo, el oferente se compromete a respetar los derechos humanos, lo que significa
gue debe evitar dar lugar o contribuir a efectos adversos en los derechos humanos mediante
sus actividades, productos o servicios, y subsanar esos efectos cuando se produzcan, de
acuerdo con los Principios Rectores de Derechos Humanos y Empresas de Naciones Unidas.

b. El oferente se obliga a no ofrecer ni conceder, ni intentar ofrecer o conceder, sobornos, regalos,
premios, dadivas o pagos, cualquiera fuese su tipo, naturaleza y/o monto, a ningan funcionario
publico en relacién con su oferta, con el proceso de licitacion publica, ni con la ejecucion de él
o los contratos que eventualmente se deriven de la misma, ni tampoco a ofrecerlas o
concederlas a terceras personas que pudiesen influir directa o indirectamente en el proceso
licitatorio, en su toma de decisiones o en la posterior adjudicacién y ejecucion del o los contratos
gue de ello se deriven.

c. El oferente se obliga a no intentar ni efectuar acuerdos o realizar negociaciones, actos o
conductas que tengan por objeto influir o afectar de cualquier forma la libre competencia,
cualquiera fuese la conducta o acto especifico, y especialmente, aquellos acuerdos,
negociaciones, actos o conductas de tipo o naturaleza colusiva, en cualquier de sus tipos o
formas.

d. El oferente se obliga a revisar y verificar toda la informacién y documentacién, que deba
presentar para efectos del presente proceso licitatorio, tomando todas las medidas que sean
necesarias para asegurar la veracidad, integridad, legalidad, consistencia, precisién y vigencia
de esta.

e. El oferente se obliga a ajustar su actuar y cumplir con los principios de legalidad, ética, moral,
buenas costumbres y transparencia en el presente proceso licitatorio.

f. El oferente manifiesta, garantiza y acepta que conoce y respetara las reglas y condiciones
establecidas en las bases de licitacién, sus documentos integrantes y él o los contratos que de
ellos se derivase.

g. El oferente se obliga y acepta asumir, las consecuencias y sanciones previstas en estas bases
de licitacion, asi como en la legislacion y normativa que sean aplicables a la misma.

h. EI oferente reconoce y declara que la oferta presentada en el proceso licitatorio es una
propuesta seria, con informacién fidedigna y en términos técnicos y econdmicos ajustados a la
realidad, que aseguren la posibilidad de cumplir con la misma en las condiciones y oportunidad
ofertadas.

i. El oferente se obliga a tomar todas las medidas que fuesen necesarias para que las
obligaciones anteriormente sefialadas sean asumidas y cabalmente cumplidas por sus
empleados y/o dependientes y/o asesores y/o agentes y en general, todas las personas con
gue éste o0 éstos se relacionen directa o indirectamente en virtud o como efecto de la presente
licitacién, incluidos sus subcontratistas, haciéndose plenamente responsable de las
consecuencias de su infraccidn, sin perjuicio de las responsabilidades individuales que también
procediesen y/o fuesen determinadas por los organismos correspondientes.

A.19 MULTAS

La Municipalidad podra aplicar las multas que se indican por las causales que se sefialan a continuacion:
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NO

Causa de multa

Unidad

UTM

En el caso de incumplir en la forma del evento solicitado,
en funcién del requerimiento establecido en las Bases
Técnicas del presente documento, de con acuerdo a lo
sefialado en los puntos B.4.1y B.4.2 de las bases técnicas.

Por evento

No entrega la totalidad de comidas y bebestibles
solicitados en las Bases Técnicas, de acuerdo con lo
sefialado en los puntos B.4.1y B.4.2 de las bases técnicas.

Por evento

Atraso en la hora informada en el “Formulario de
Requerimiento” para el inicio del montaje y/o hora inicio del
servicio solicitado, de acuerdo con lo sefialado en el punto
B.2.1 de las Bases Técnicas.

Esta multa se aplicara cuando el contratista no cumpla con
la hora de entrega del servicio o la hora coordinada y/o
solicitada especificada en el “Formulario de
Requerimiento” o solicitud por parte del Supervisor
Municipal.

Por cada 30
minutos de atraso

Entrega de productos en mal estado, que no cumplan con
las descripciones técnicas ofrecidas o en malas
condiciones, de acuerdo con lo sefialado en los puntos
B.4.1y B.4.2 de las bases técnicas

Por producto

Por incumplimiento del nimero del personal requerido
para la prestacion del servicio. Que el personal no tenga
los elementos de Proteccion exigidos para el desarrollo de
sus labores ni cumplan con todas las regulaciones
referidas a la seguridad, de acuerdo con lo sefialado en los
puntos B.4.1y B.4.2 de las Bases Técnicas.

Por persona

Cuando el personal tenga actitudes contrarias a las
buenas costumbres o un comportamiento inadecuado con
los asistentes a los distintos eventos, por ejemplo: gritos,
maltrato, ofensas o insultos, de acuerdo a lo sefialado en
el punto B.6 de las Bases Técnicas.

Por evento

Falta de elementos comprometidos para el servicio (vajilla,
manteleria, cristaleria, cuchilleria, mesas/mesones de
apoyo, decoracién y otros), de acuerdo a lo solicitado en el
punto B.4.1y B.4.2, de las Bases Técnicas

Por cada
elemento faltante
y por evento

Incumplimiento en la presentacién de la Resolucion
Sanitaria para la elaboracién y/o expendio de alimentos,
vigente y aplicable al evento de que se trate, la cual debera
mantenerse disponible y visible durante toda la ejecucion
del evento, para efectos de eventuales fiscalizaciones por
parte de la autoridad competente, de acuerdo al punto B.6
de las Bases Técnicas.

Por evento

Incumplimiento a las condiciones generales de los
servicios de banqueteria, cdctel, coffe break, y otros, de
acuerdo al punto B.2 de las Bases Técnicas.

Por evento
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Incumplimiento en la presentacion obligatoria de los
siguientes mends: Coctel A, Coctel Chileno A, Cdctel

10 Navidefio, Actividad 1 y Actividad 2, de acuerdo a lo . Por c'aQa 3
- incumplimiento
solicitado en el punto A.14.4 y B.3.1 de las Bases
Técnicas.

A.20 PROCEDIMIENTO PARA APLICACION DE SANCIONES POR INCUMPLIMIENTO Y
MULTAS

Detectada una situacién que amerite la aplicacion de una multa u otra medida derivada de
incumplimientos contemplada en las presentes bases, o que constituya una causal de término
anticipado establecidas el Supervisor Municipal notificara al Contratista al correo electrénico fijado para
estos efectos sobre la medida a aplicar y sobre los hechos que la fundamentan.

El Contratista tendra un plazo de 5 dias habiles, contados desde la notificacion, para formular sus
descargos por escrito ante el Supervisor Municipal, quién debera resolverlos dentro de un plazo de
arregladol10 dias habiles contados desde la presentacion de éstos. Formulados o no los descargos por
parte del Contratista, la medida a aplicar debera formalizarse a través de una Resolucién fundada del
Supervisor Municipal, la que debera pronunciarse sobre los descargos presentados, si existieren, el que
sera notificado al Contratista al correo electrénico fijado para estos efectos al inicio del contrato, y
publicarse oportunamente en el Sistema de Informacion. Contra la Resolucién Fundada que aplica la
medida, procederan los recursos que establezca la ley.

El Contratista tendra un plazo de 10 dias habiles para pagar la multa en la Tesoreria Municipal ubicada
en Av. Apoquindo N°3400, comuna de Las Condes, segun la UTM del mes en que se emita la resolucion
fundada que aplica la sancion. Si el Contratista no efectuare el pago en dicho plazo, se descontard el
monto del estado de pago pendiente y, si no existiera estado de pago pendiente, o dicho pago no
alcanza a cubrir el monto de la multa, se ejecutara la Garantia de Fiel Cumplimiento, debiendo restituirse
al Contratista el excedente si lo hubiese, sin perjuicio de la obligacion de este Ultimo de entregar una
nueva caucién, en el plazo indicado en el punto N° A.2.2 de las presentes bases

El tope maximo para las multas no podra superar el 10% del monto total del contrato.

A.21 DOMICILIO DE LAS PARTES

Las partes fijan su domicilio en la comuna y ciudad de Santiago, sometiéndose a la jurisdiccién de sus
Tribunales Ordinarios de Justicia.
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B. BASES TECNICAS

“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”

ID N°2345-8-LP26

B.1 OBJETIVO

La presente licitacién tiene por objeto contratar servicios de Banqueteria con elementos de apoyoy
personal propio (catering), para la realizacion de reuniones, talleres, capacitaciones, jornadas con
vecinos y funcionarios, entre otras actividades desarrolladas por la Municipalidad de Las Condes, por
un periodo 12 meses, de acuerdo con las caracteristicas, condiciones y requerimientos contenidos en
las Bases Técnicas.

En este orden, la presente licitacion tiene dos lineas de adjudicacion, en las que se contempla el servicio
de coctel, servicio de coffe break y servicios varios, con implementos de apoyo y personal propio, por
un periodo de ejecucién del contrato correspondiente a 12 meses contados desde el Acta de inicio de
los servicios o hasta el consumo total del monto del contrato, lo que ocurra primero.

B.2 CONDICIONES GENERALES DE LOS SERVICIOS DE BANQUETERIA, COCTEL, COFFE
BREAK, Y OTROS DISPUESTOS EN LAS PRESENTES BASES.

El proveedor debera contar con un supervisor en terreno para cada uno de los eventos, el cual debe
presentarse con una credencial con identificacion del nombre, apellido y cargo.

El proveedor debera preocuparse de mantener la limpieza del sector donde se desarrolle el evento y
dejar limpio con posterioridad a el.

En cada servicio el proveedor debera considerar la vajilla (color a definir por el SM o ITM), manteleria
(color a definir por el SM o ITM), cristaleria, cuchilleria, mesas de apoyo, mesones o tableros de apoyo,
decoracién (dependiendo de cada tipo de evento: arreglos florales frescos o jarrones con flores) y todos
los elementos necesarios para el desarrollo del servicio, de acuerdo con el tipo de menu solicitado.

El proveedor debera proporcionar a su personal todos los elementos de Proteccién Personal exigidos
para el desarrollo de sus labores, como, asimismo cumplir con todas las regulaciones referidas a la
seguridad de los trabajadores establecidas en la legislacién chilena.

B.2.1 MONTAJE Y DESMONTAJE

El oferente adjudicado debera dar estricto cumplimiento a la hora de entrega del servicio, incluido el
montaje, previamente coordinada, conforme a lo indicado en el “Formulario de Requerimiento” o en la
solicitud por parte del Supervisor Municipal.

Cada servicio, incluido su montaje, debera encontrarse completamente dispuesto con una anticipacion
minima de 30 minutos respecto a la hora de inicio de cada evento. El servicio de desmontaje debera
efectuarse maximo en una hora de terminado el evento.

B.3 REQUERIMIENTO DEL SERVICIO

Los servicios seran requeridos por el Supervisor Municipal (SM), mediante un “Formulario de
Requerimiento” segun lo indicado en el punto A.14.3, con al menos 10 dias corridos de anticipacion al
evento. En dicho documento se especificara, al menos, fecha del evento, hora del evento, tipo de menu
solicitado, cantidad de asistentes, lugar de la actividad. Asimismo, todos los antecedentes e informacién
necesaria para la adecuada prestacion del servicio seran coordinados durante una visita técnica, de la
cual deberéd levantarse un acta que firmaran tanto el SM como el contratista o quien lo represente, o
detallados a través del Formulario de Requerimiento, dependiendo del tipo de evento. En caso que el
evento requiera de una visita técnica previa, esto debera especificarse en el Formulario de
Requerimiento, debiendo el contratista coordinarse con el SM o ITM para realizarla.

El servicio debe cumplir con todos los protocolos que al efecto se establezcan, en virtud de lo que el
Ministerio de Salud exija para el cumplimiento de medidas sanitarias especificas.
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B.3.1 PRESENTACION PREVIA PARA LOS SERVICIOS QUE SE INDICAN A CONTINUACION

El contratista, debera realizar un servicio presentacion previa a la ejecucion del servicio correspondiente
a los siguientes menus: Cdctel A, Coctel Chileno A, Coctel Navidefio, Actividad 1 y Actividad 2,
dicha presentacién debe incluir los productos gastronémicos requeridos por mend junto con una
presentacion de la puesta en escena ante la Unidad Técnica, segun los requerimientos que se sefialan
a continuacion.

Esta exigencia sera aplicable Gnicamente al primer requerimiento de cada uno de los menuds antes
sefialados.

La actividad deberd incluir:

a) Presentacioén de los productos gastrondmicos en los formatos finales ofrecidos. Debe contemplarse
al menos un producto gastronémico por tipo requerido para cada representante de la comision.

b) Exhibicion de la vajilla, manteleria, mobiliario y elementos decorativos que se utilizaran.
¢) Montaje demostrativo de la disposicion de los elementos (puesta en escena).
d) Implementacién de todas las observaciones y ajustes solicitados por la Unidad Técnica.

El Municipio designara una Comisién compuesta por 3 personas, quienes asistiran a la degustacion con
el objeto de constatar que la prestacidon se ajuste a las caracteristicas, condiciones y estandares
ofertados por el adjudicatario.

El dia, lugar y hora de la presentacion seran coordinados por la Unidad Técnica, con una anticipacion
minima de 3 dias habiles de antes del evento.

Asimismo, los productos presentados en las degustaciones, incluidas sus caracteristicas
organolépticas, presentacion, tamafo, gramajes y técnicas de preparacion, deberan replicarse de
manera consistente en todos los menus ofertados que contemplen productos iguales o de naturaleza
similar.

La Unidad Técnica podra exigir la adecuacidn, correccion, sustitucién o mejora de los productos cuando
estos no mantengan el estandar demostrado en las degustaciones, siempre que dicha facultad se
encuentre expresamente contemplada en las Bases de Licitacion.

Cabe sefialar que el municipio, no pagara ningin costo extra por las degustaciones, lo anterior debera
estar incluido en su oferta.

El incumplimiento de esta obligacion sera causal de aplicaciéon de multas.

B.4 TIPOS DE SERVICIOS (DESCRIPCION POR PERSONA)

B.4.1 LINEA DE ADJUDICACION N°1 “SERVICIOS DE COCTEL Y OTROS SERVICIOS DE

BANQUETERIA”
B.4.1.1 COCTEL —-A
Producto o Cantidad S .
o Descripcién y variedades
servicio por persona
Consumo Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té o infusion (Twinings
. o similar), leche descremada, sin lactosa, azUcar y endulzante en
llimitado
sachet.
L Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
Liquidos Consumo . o
limitado naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar
Consumo Vaso de Bebidas: Coca-Cola clasica y sin azUcar; Ginger Ale o
llimitado equivalente
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Consumo
llimitado

Agua Mineral con gas y sin gas.

Copa de espumante Brut

Copa Vino de reserva Tinto, Carmenere, Cabernet Sauvignon,
Chardonnay, Sauvignon Black

Bocados

BOCADOS FRIOS: Cebiche de salmén y mango con leche de
coco Yy jengibre, Bizcochitos de tomate con ricotta al pesto,
Zapallito relleno con quinoa y tomate grillé, Rollitos de jamén
serrano rellenos con ciruela queso crema y nuez, Saquitos de
masa filo rellenos de queso crema, Tacitas mediterraneas de
queso cabra, tomate, pesto, aceitunas, Cucharitas de quinoa con
palta y tomate Cherry.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompariado.

PINCHOS: Caprese con jam6n serrano con salsa de reduccion de
aceto balsamico, Brochetas de tomates Cherry bocconcini de
bufala y albahaca.

El contratista podra elegir el tipo de pincho a entregar, de acuerdo
con las opciones descritas.

BOCADOS CALIENTES: Camarones apanados con Panko y
Coco + suave salsa de miel y mostaza, Mini quiches de espinaca
y de tomate seco, Empanaditas de Mechada queso, Empanaditas
de lentejas nuevas, Falafel de lentejas con salsa de tomate a la
albahaca Brochetas de lomo liso envueltos en tocino con salsa de
queso azul, Croquetas de jaibas con mayonesa de merken.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafiado.

TAPADITOS: Sandwich de focaccia con pesto de Albahaca
tomates queso mozzarella rdcula y Albahaca, Tapadito de carne
mechada, queso y cebolla caramelizada en pan mini ciabatta,
Tapadito de pastrami, ricula, queso azul en pan de hoja.

El contratista deberad entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompanado.

DULCE TIPO BOCADO Y/O MINI PASTELITOS: Pie de limén,
Cuadraditos de torta de mil hojas, Mini torta de panqueques
chocolate, naranja, manjar nuez.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado
acompafiado.

MIX DE SHOTS DE POSTRES SURTIDOS: Tiramisu, Suspiro
limefio, Arroz con leche.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompanado.
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Servilletas papel elite o similar

Hielo

Vajilla color blanco y cristaleria de vidrio

Floreros de vidrio (grande y chicos) o ceramica fina con flores
naturales Arreglos florales (3 arreglos grandes (desde 70 cms.) y
chicos (seglun estaciones y mesas altas de apoyo) para
decoracién del lugar. (a solicitud del SM o ITM).

Mesa alta de apoyo y mesoén de buffet (medidas y cantidades de
acuerdo a la cantidad de personas) con manteleria y camino de
mesa, de acuerdo a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atenciéon de los
invitados y/o garzones suficientes para la ceremonia o evento. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1
garzon por cada 20 personas. Los garzones y/o el personal que
realice la atenciébn de los invitados a la ceremonia, deben
presentarse debidamente uniformados y con el pelo recogido o
amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

Decoracién y Servicio

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros,
bandejas, etc. y contar con los elementos necesarios para
conservar la cadena de frio y condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

El proveedor adjudicado deberd contar con el equipamiento
necesario para garantizar la entrega de las bebidas en condiciones
Optimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio.

B.4.1.2 COCTEL -B
Producto o Cantidad L .
. Descripcién y variedades
servicio por persona
Consumo Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té o infusién (Twinings o
- similar), leche descremada, sin lactosa, azlUcar y endulzante en
llimitado
sachet.
Consumo Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
limitado naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
Liquidos jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar

Consumo Vasos de Bebidas: Coca-Cola clasica y sin azlcar; Ginger Ale o

llimitado equivalente
consumo Agua Mineral con gas y sin gas
llimitado g gasysin gas.
Bocados 7 BOCADOS FRIOS: Cebiche de salmén y mango con leche de coco

y jengibre, Bizcochitos de tomate con ricotta al pesto, Zapallito
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relleno con quinoa y tomate grillé, Rollitos de jamén serrano rellenos
con ciruela queso crema y nuez, Saquitos de masa filo rellenos de
gueso crema, Tacitas mediterraneas de queso cabra, tomate, pesto,
aceitunas, Cucharitas de quinoa con palta y tomate Cherry.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo proveer
mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado acompariado.

PINCHOS: Caprese con jamoén serrano con salsa de reduccion de
aceto balsamico, Brochetas de tomates Cherry bocconcini de bufala
1 y albahaca.

El contratista podra elegir el tipo de pincho a entregar, de acuerdo
con las opciones descritas.

BOCADOS CALIENTES: Camarones apanados con Panko y Coco
+ suave salsa de miel y mostaza, Mini quiches de espinaca y de
tomate seco, Empanaditas de Mechada queso, Empanaditas de
lentejas nuevas, Falafel de lentejas con salsa de tomate a la
albahaca, Brochetas de lomo liso envueltos en tocino con salsa de
queso azul, Croquetas de jaibas con mayonesa de merken.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo proveer
mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado acompafiado.

TAPADITOS: Sandwich de focaccia con pesto de Albahaca tomates
gueso mozzarella ricula y Albahaca, Tapadito de carne mechada,
gueso y cebolla caramelizada en pan mini ciabatta, Tapadito de
3 pastrami, racula, queso azul en pan de hoja.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo proveer
mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado acompafiado.

DULCE TIPO BOCADO Y/O MINI PASTELITOS: Pie de limén,
Cuadraditos de torta de mil hojas, Mini torta de panqueques
3 chocolate, naranja, manjar nuez.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo proveer
mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado acompafado.

MIX DE SHOTS DE POSTRES SURTIDOS: Tiramisl, Suspiro
limefio, Arroz con leche.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo proveer
mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado acompafiado.

Servilletas papel elite o similar

Hielo

Vajilla color blanco y cristaleria de vidrio

Floreros de vidrio (grande y chicos) o ceramica fina con flores
naturales Arreglos florales (3 arreglos grandes (desde 70 cms.) y
chicos (segun estaciones y mesas altas de apoyo) para decoracion
del lugar. (a solicitud del SM o ITM).

Decoracién y Servicio

Mesa alta de apoyo y mesoén de buffet (medidas y cantidades de
acuerdo a la cantidad de personas) con manteleria y camino de
mesa, de acuerdo a lo acordado con el ITM.
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El proveedor debera contar con personal de atencion de los invitados
ylo garzones suficientes para la ceremonia o evento. Se entendera
que el personal es suficiente si al menos considera 1 garzén por cada
20 personas. Los garzones y/o el personal que realice la atencion de
los invitados a la ceremonia, deben presentarse debidamente
uniformados y con el pelo recogido o amarrado (mujeres y hombres
gue lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros, bandejas,
etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la cadena
de frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen
hasta su servicio, de ser necesario.

El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento
necesario para garantizar la entrega de las bebidas en condiciones
Optimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio.

B.4.1.3 CHEESE & WINE
nti
Producto o Cantidad L .
- por Descripcién y variedades
servicio
persona
1 Copa de Vino Tinto de reserva: Cabernet Sauvignon, Merlot o
Carmenere
1 Copa de Vino Blanco de Reserva: Sauvignon Blanc,
Chardonnay
1 Copa de Espumante: Brut o Extra Dry
Ligquidos Consumo Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
limitado naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa,
menta jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar
Consumo | Vaso de Bebidas: Coca-Cola clasica y sin azucar; Ginger Ale o
llimitado equivalente.
Cconsumo Agua Mineral con gas y sin gas
limitado | "9 gasy sin gas.
Quesos: brie, roquefort, gouda, camembert, edam, manchego.
Charcuteria: jamén serrano, prosciutto, salame, lomito.
15 grs. x pp Aceitunas: Verdes y negras.
de cada _ )
Tablas de variedad Frutas Frescas: frutillas, uvas, manzana verde.
Picoteo Vegetales: Zanahoria, apio, tomates Cherry.
Mix de frutos secos: almendras, nueces, pistachos.
Pan y galletas: Baguette en rodajas, diferentes panes
Consumo . L . .
limitado artesanales, dips, grissinis de diferentes sabores, tostaditas de
diferentes tipos, crackers salados, galletas integrales.

39




El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafado.

En la estacion de salados se debe considerar durante todo el evento diferentes
tipos de humus, salsas y mermelada de frutos rojos.

BOCADOS FRIOS: Shots de ceviche mixto, Sushis variados
sabores, Brochetas: queso de cabra, tomate cherry y albahaca.
3 El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado
acompaifado.

DULCE TIPO BOCADO Y/O MINI PASTELITOS: Pie de limon,
Mini Brownie, Cuadraditos de torta de mil hojas, Mini donuts
glaseadas, Mini torta de panqueques chocolate, naranja, manjar
4 nuez, Mini pastelitos chilenos, Mini brazo de reina.

Bocados

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafado.

Servilletas papel elite o similar — Hielo

Vajilla color blanco, cristaleria de vidrio, tablas de madera o
pizarra, cuchillos para cada tipo de queso.

Floreros de vidrio (grande y chicos) o ceramica fina con flores
naturales Arreglos florales (3 arreglos grandes (desde 70 cms.)
y chicos (segun estaciones y mesas altas de apoyo) para
decoracidn del lugar. (a solicitud del SM o ITM).

Manteleria y camino de mesa, de acuerdo a lo acordado con el
ITM.

Mesas altas de apoyo, Mesones de buffet para estaciones de
alimentos, segun lo solicitado por el SM y/o ITM.

Decoracion y Servicio El proveedor debera contar con personal de atencién de los

invitados y/o garzones suficientes para la ceremonia o evento.
Se entenderd que el personal es suficiente si al menos
considera 1 garzén por cada 20 personas, los que deben estar
a cargo de un Maitre.

Los garzones y/o el personal que realice la atencion de los
invitados a la ceremonia, deben presentarse debidamente
uniformados y con el pelo recogido o amarrado (mujeres y
hombres que lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros,
bandejas, etc. y contar con los elementos necesarios para
conservar la cadena de frio y condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

B.4.1.4 COCKTAIL CHILENO - A

Servicio o producto(por persona)
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1 lata de bebidas gaseosas de 350 c.c., normal o sin azlcar (variedades

Liquid . . o
1quidos tipo Coca-Cola, Sprite, Fanta o similar).
2 empanadas horno de pino (carne picada y cebolla), aceituna sin carozo
y huevo. Cada empanada debe tener un gramaje entre 220 y 280 grs.
Bocados

1 dulce chileno, tipo alfajor, empolvado, chilenito, entre otros. De tamafio
y presentacion individual.

Decoracién y
Servicio

Hornos para calentar las empanadas (cantidad de hornos necesarios para
calentar la totalidad de las empanadas).

Servilletas papel

Vajilla para el servido de las empanadas, dulces chilenos y bebidas.

Floreros de vidrio o ceramica fina con flores naturales, en mesas altas y
mesones

Ambientacion acorde a la festividad (guirnaldas, banderas chilenas,
copihue de papel, entre otros)

7 mesas altas y mesones de apoyo para la entrega de las empanadas,
dulces chilenos y bebidas, con manteleria de acuerdo a lo acordado con
el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencion de los invitados y/o
garzones suficientes para la ceremonia. Se entendera que el personal es
suficiente si al menos considera 1 garzéon por cada 20 personas. Los
garzones y/o el personal que realice la atencién de los invitados a la
ceremonia, deben presentarse debidamente uniformados y con el pelo
recogido o amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

El proveedor debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar la actividad, tales como hornos, cocinas, tableros, bandejas,
etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la cadena de
frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su
servicio.

Debe contemplar cajas de cartdon nuevas, sin disefios, para distribuir
empanadas, bebidas y dulces chilenos. De acuerdo lo indicado por el SM
o ITM. (Son 8 unidades, con aprox. 1.177 funcionarios).

Dicha distribucion sera realizada por la Municipalidad.

El proveedor adjudicado deberd contar con el equipamiento necesario
para garantizar la entrega de las bebidas en condiciones 6ptimas de
temperatura, asegurando que se encuentren frias al momento de la
entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su
origen hasta su servicio.

B.4.1.5 COCKTAIL CHILENO -B

Servicio o Producto (por persona)
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1 lata de bebidas gaseosas de 350 c.c., normal o sin azlcar (variedades

Liquidos tipo Coca-Cola, Sprite, Fanta o similar).
1 empanadas horno de pino (carne picada y cebolla), aceituna sin carozo
y huevo. Cada empanada debe tener un gramaje entre 220 y 280 grs.
Comida

1 dulce chileno, tipo alfajor, empolvado, chilenito, entre otros. De tamafio
y presentacion individual.

Decoracién y
Servicio

Hornos para calentar las empanadas (cantidad de hornos necesarios para
calentar la totalidad de las empanadas).

Servilletas papel

Platos de cartén o similar para el servido de las empanadas y dulces
chilenos.

Ambientacién acorde a la festividad (guirnaldas, banderas chilenas,
copihue de papel, entre otros)

Mesones para la entrega de las empanadas, con manteleria de acuerdo
a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencion de los invitados. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1 por cada
30 personas.

El personal que realice la atencion de los invitados en la actividad debe
presentarse debidamente uniformados y con el pelo recogido o amarrado
(mujeres y hombres que lo necesiten).

El proveedor debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar la actividad, tales como hornos, cocinas, tableros, bandejas,
etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la cadena de
frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su
servicio.

El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento necesario
para garantizar la entrega de las bebidas en condiciones 6ptimas de
temperatura, asegurando que se encuentren frias al momento de la
entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su
origen hasta su servicio.

B.4.1.6 COCKTAIL NAVIDENO

Servicio o Producto (por persona)

1 lata de bebidas gaseosas de 350 ml, normal o sin azlcar (variedades

Liquidos tipo Coca-Cola, Sprite, Fanta o similar). Las bebidas deben encontrarse
refrigeradas y heladas al momento de la entrega.
1 rebanada de Pan de Pascua de 100 grs. aproximadamente, que
Alimentos contemple sabores surtidos, tales como: Sélo con frutos secos, frutos

secos con frutos rojos, fruta confitada con pasas y nueces, entre otras
variedades. Los panes de pascua no deben ser artesanales, deben
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contar con fecha de vencimiento y tabla nutricional. Deben ser servicios
en platos de carton o similar.

1 Galletén navidefio con glaseado de 50 grs. aprox., de formas y colores
surtidos asociados a la navidad.

Servilletas papel navidefias

Bandejas, loza y vajilla suficientes para la entrega de los alimentos

Decoracion completa del lugar, donde se realizara la actividad, con motivo
navidefio, como guirnaldas, viejos pascueros, luces, otros. (todos en
formato papel)

7 mesas altas de apoyo con manteleria y arreglos florales, de acuerdo a
lo acordado con el SM o ITM. (Considerar tonos navidefios).

Mesones para la estacion de bebestibles frios y como apoyo para la
entrega de los alimentos, con manteleria blanca.

El proveedor debera contar con personal de atencion de los invitados y/o
garzones suficientes para la actividad. Se entenderd que el personal es
suficiente si al menos considera 20 garzones para la distribucién de los

Decoracién y .
alimentos.

Servicio
Los garzones y/o el personal que realice la atencién de los invitados a la
ceremonia, deben presentarse debidamente uniformados y con el pelo
recogido o amarrado y con lo indispensable para la manipulacion de los
alimentos.

El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento necesario
para garantizar la entrega de las bebidas en condiciones 6ptimas de
temperatura, asegurando que se encuentren frias al momento de la
entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su
origen hasta su servicio.

Debe contemplar cajas de cartdn nuevas y sin disefios, para distribuir
bebidas, pan de pascua y galleton a otras unidades municipales. De
acuerdo lo indicado por el SM o ITM. (Son 8 unidades, con aprox. 1.177
funcionarios)

Dicha distribucion sera realizada por la Municipalidad.

B.4.1.7 JORNADA DE TRABAJO

JORNADA DE TRABAJO

Producto o Cantidad (por e
o Caracteristicas
servicio persona)
Servicio de Coffe Break
Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té e infusiones variadas
P Consumo . - . . ,

Liquidos limitado (Tipo Twinings o similar), leche descremada, sin lactosa, azlcar

rubia y endulzante en sachet.
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Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar

Consumo
llimitado

Consumo Agua sin gas y agua con gas, embotelladas en envases
llimitado individuales de 500 o 600 cc

GALLETAS FINAS: Amapolas, Cranberry, Chocolate con frutos
secos, Turron almendra, Flor de nuez y mermelada de
frambuesa, Palmeritas, Anis sésamo, Maicena.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompanfado.

DULCE TIPO BOCADO Y/O MINI PASTELITOS por pp: Pie de
limén, Manjar nuez, Chocolate, Mini brownie, Cuadraditos de
torta de mil hojas, Mini donuts glaseadas, Mini torta de
3 panqueques, Mini pastelitos chilenos, Mini brazo de reina.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

Bocados acompafiado.

TAPADITOS: Séndwich de pechuga de pollo fileteado y
champifién trufado en mini croissant, Sandwich jamén serrano
con tomates asados y rdcula en mini baguette, Sandwich queso
brie con champifiones grillados y mayonesa de mostaza en pan
mini baguette integral, Sandwich de focaccia con pesto de
Albahaca, tomates, queso mozzarella, ricula y Albahaca,
4 Tapadito de queso fresco, palmitos, palta, filadelfia, ciboulette en
pan frica, Tapadito de carne mechada, queso y cebolla
caramelizada en pan mini ciabatta, Tapadito de Salame italiano
con verduras asadas.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafiado.

El servicio debe incluir:

Servilletas papel elite o similar, Hielo, vajilla color blanco y cristaleria de vidrio, floreros de vidrio o
ceramica fina con flores naturales, en mesas altas y mesones. Mesas de apoyo y Mesén de buffet con
mantel y camino de mesa, de acuerdo a lo acordado con el ITM.

1 supervisor del servicio a cargo del evento. Personal especializado para la atencién de los asistentes
a la jornada. Se entender& que el personal es suficiente si al menos considera 1 garzon por cada 10
personas. El personal, debe presentarse debidamente uniformado y con el pelo recogido o amarrado
(mujeres y hombres que lo necesiten) y permanecer en el lugar hasta el término de la jornada.

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como bandejas,
termos para café de grano y para agua caliente, basureros, etc. y contar con condiciones higiénicas
de los productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

Estaciéon de Café

(durante todo el evento)

Consumo Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té e infusiones variadas (Tipo Twinings o
ilimitado similar), leche descremada, sin lactosa, azucar rubia y endulzante en sachet.
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Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados naturalmente o con

Consumo . " : . .
limitado stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco
o similar
Consumo Agua sin gas y agua con gas, embotelladas en envases individuales de 500 o 600
ilimitado cc
GALLETAS FINAS: Amapolas, Cranberry, Chocolate con frutos secos, Turrén
almendra, Flor de nuez y mermelada de frambuesa, Palmeritas, Anis sésamo,
Consumo .
Maicena.
ilimitado

El contratista debera entreqgar productos variados, debiendo proveer mas de un tipo
y/o sabor por cada item del listado acompafiado.

TAPADITOS por pp: Sandwich de pechuga de pollo fileteado y champifién trufado
en mini croissant, Sandwich jamén serrano con tomates asados y racula en mini
baguette, Sandwich queso brie con champifiones grillados y mayonesa de mostaza
200 unidades | en pan mini baguette integral, Sdndwich de focaccia con pesto de Albahaca, tomates,
gueso mozzarella, ricula y Albahaca, Tapadito de queso fresco, palmitos, palta,

distribuir i i ) . .
dur(ante toda la filadelfia, ciboulette en pan frica, Tapadito de carne mechada, queso y cebolla
jornada) caramelizada en pan mini ciabatta, Tapadito de Salame italiano con verduras

asadas.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo proveer mas de un tipo
y/o sabor por cada item del listado acompafiado.

El servicio debe incluir:

Servilletas papel elite o similar, Hielo, vajilla color blanco y cristaleria de vidrio, floreros de vidrio o
ceramica fina con flores naturales, en mesas altas y mesones. Mesas de apoyo y Meson de buffet con
mantel y camino de mesa, de acuerdo a lo acordado con el ITM.

Personal especializado para la atencién, mantencion y reposicion de las estaciones de café. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1 garzén por cada 20 personas. El
personal, debe presentarse debidamente uniformado y con el pelo recogido o amarrado (mujeres y
hombres que lo necesiten) y permanecer en el lugar hasta el término de la jornada.

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como bandejas,
termos para café de grano y para agua caliente, basureros, etc. y contar con condiciones higiénicas
de los productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

Servicio de Almuerzo

(por persona)

1 plato de entrada: Frio o caliente segln la ocasién, opciones: Crema de zapallo con semillas
tostadas, Crema de palta con tomates Cherry y camarones salteados, Crema de tomates asados.

1 ensalada a la mesa: Ensalada mix de lechugas, palta, palmito, choclo, esparragos, beterraga con
cilantro. Aderezos de mostaza, limén, aceite de oliva, pebre, salsa verde, salsa de mayonesa palta 'y
alcachofa. (a solicitud del Supervisor Municipal).

1 Plato de Fondo, opciones:

- Carne mechada con papas salteadas con ajo y romero,

- Pollo a la plancha con salsa de champifiones acompafiado de risotto.

- Filete de salmdn con salsa al pesto y chimichurri con pure,

- Pollo relleno con espinaca y queso con risotto de champifion.

- Curry de Garbanzos con arroz. (una alternativa de plato vegano, a solicitud del Supervisor
Municipal)
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1 postre: Bavarois light, leche asada con caramelo, ensalada de frutas, suspiro limefio, creme brulee.
(a solicitud del Supervisor Municipal)

Bebestibles (consumo ilimitado)

- Jugos naturales en tres sabores, endulzados naturalmente o con stevia, como Pifia, mango,
frambuesa, menta jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar

- Bebidas: Coca-Cola clasica y sin azlcar; Ginger Ale o equivalente

- Agua Mineral con gas y sin gas

El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento necesario para garantizar la entrega de
las bebidas en condiciones 6ptimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al momento
de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su servicio.

El servicio debe incluir:

Servilletas blancas de tela, Alcuza (aceite, sal, aceto balsamico, limén natural), Hielo, vajilla color
blanco y cristaleria de vidrio, floreros de vidrio o ceramica fina con flores naturales (a solicitud del SM
0 ITM).

Mesas redondas (medidas y cantidades de acuerdo a la cantidad de personas) con mantel y/o camino
de mesa de acuerdo a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencién de los invitados. Se entendera que el personal
es suficiente si al menos considera 1 garzén por cada 10 personas. Los garzones y/o el personal que
realice la atencion de los invitados a la jornada, deben presentarse debidamente uniformados y con el
pelo recogido o amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como hornos,
bandejas, cocinas, tableros, etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la cadena de
frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

B.4.1.8 ACTIVIDAD -1

Cantidad
Producto o L
servicio (por Caracteristicas (por persona)
persona)
Lata de bebidas gaseosas de 350 c.c., normal o sin azUcar
1 (variedades tipo Coca-Cola, Sprite, Fanta o similar). Deben
entregarse heladas.
Completo Italiano de 20 cm. aprox. (pan, vienesa tipo surefia,
1 palta, tomate y mayonesa). EI completo debe ser de 20 cm.,
aceptandose variaciones de hasta +1 cm.
Servicio de
Alimentos Agua mineral con gas, embotelladas en envases individuales de
1
500 o0 600 cc
Consumo Agua embotellada de 20 litros con dispensadores para agua
llimitado frio/caliente.
Consumo Agua sin gas saborizada: Con albahaca-Frutilla, limén-menta-
llimitado jengibre o similar. Deben entregarse heladas.

El servicio debe incluir:

- Aderezos: Mayonesa, Kétchup, Mostaza y Aji en crema. Debe ser acorde a la cantidad de
completos solicitados. Los aderezos deberan ser en formatos individuales para su distribucion.
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- Porta completo de carton, desechable y resistente
- Servilletas papel elite o similar

- Mesas de apoyo y Meson de buffet con mantel para la entrega de los productos, de acuerdo a lo
acordado con el ITM.

- El proveedor debera contar con personal para entrega y apoyo de los asistentes. Se entendera
gue el personal es suficiente si al menos considera 1 por cada 30 personas.

- El personal, debe presentarse debidamente uniformado, con los implementos necesarios para la
manipulacién de los alimentos. (guantes, gorro de malla para el pelo, mascarilla, etc.)

- Debe personal debe permanecer en el lugar hasta el término de la jornada

- Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como
hornos, bandejas, cocinas, tableros, etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la
cadena de frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su servicio.

- De ser necesario el proveedor deberd contar con generador, en caso de desperfectos,
sobreconsumo o inexistencia de puntos eléctricos, para el equipamiento. Lo que sera coordinado
e informado por el Supervisor Municipal o Inspector técnico Municipal.

- El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento necesario para garantizar la entrega
de las bebidas en condiciones 6ptimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta
Su servicio.

B.4.1.9 ACTIVIDAD -2

Producto o | Cantidad (por

. Caracteristicas (por persona)
servicio persona)

Lata de bebidas gaseosas de 350 c.c., normal o sin azlcar
1 (variedades tipo Coca-Cola, Sprite, Fanta o similar). Deben
entregarse heladas.

Hamburguesa ltaliana de 11 cm. de diametro aprox. (pan,
hamburguesa de vacuno de 120 grs., palta, tomate y mayonesa).

1
La hamburguesa debe tener un diametro de 11 cm., aceptandose
Servicio de variaciones de hasta +1 cm.
Alimentos
1 Agua mineral con gas, embotelladas en envases individuales de
500 o 600 cc. Deben entregarse heladas.
Consumo Agua embotellada de 20 litros con dispensadores para agua
llimitado frio/caliente.
Consumo Agua sin gas saborizada: Con albahaca-Frutilla, limén-menta-
llimitado jengibre o similar. Deben entregarse heladas.

El servicio debe incluir:

- Aderezos: Mayonesa, Kétchup, Mostaza y Aji en crema. Debe ser acorde a la cantidad de
completos solicitados. Los aderezos deberén ser en formatos individuales para su distribucion.

- Plato de cartén, desechable y resistente, para la entrega de las Hamburguesas

- Servilletas papel elite o similar
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- Mesas de apoyo y Meson de buffet con mantel para la entrega de los productos, de acuerdo a lo
acordado con el ITM

- El proveedor debera contar con personal para entrega y apoyo de los asistentes. Se entendera
gue el personal es suficiente si al menos considera 1 por cada 30 personas.

- El personal, debe presentarse debidamente uniformado, con los implementos necesarios para la
manipulacién de los alimentos. (guantes, gorro de malla para el pelo, mascarilla, etc.)

- Debe personal debe permanecer en el lugar hasta el término de la jornada

- Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como
hornos, bandejas, cocinas, tableros, etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la
cadena de frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su servicio.

- De ser necesario el proveedor deberd contar con generador, en caso de desperfectos,
sobreconsumo o inexistencia de puntos eléctricos, para el equipamiento. Lo que sera coordinado
e informado por el Supervisor Municipal o Inspector técnico Municipal.

- El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento necesario para garantizar la entrega
de las bebidas en condiciones 6ptimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta
Su servicio.

B.4.1.10 ACTIVIDAD - 3

Cantidad
Producto o .
o (por Caracteristicas
servicio
persona)

Lata de bebidas gaseosas de 350 c.c., normal o sin azlcar

1 (variedades tipo Coca-Cola, Sprite, Fanta o similar). Deben
entregarse heladas.

Liquidos

Agua con y sin gas: Agua sin gas y agua con gas, embotelladas

1 en envases individuales de 500 o 600 cc. Deben entregarse
heladas.
Completo Italiano de 20 cm. aprox. (pan, vienesa tipo surefia,

1 palta, tomate y mayonesa). EI completo debe ser de 20 cm.,
aceptandose variaciones de hasta +1 cm.
Hamburguesa ltaliana de 11 cm. de diametro aprox. (pan,
hamburguesa de vacuno de 120 grs., palta, tomate y mayonesa).

1
La hamburguesa debe tener un diametro de 11 cm., aceptandose
variaciones de hasta £1 cm.

Alimentos Helados individuales de agua: Sabores frutales clasicos como

1 fresa, mango, naranja y limon. Medidas: largo entre 9 a 10 cm,
ancho entre 2,5 a 3 cm, grosor 1 cm. aprox.
Papas fritas: Tarro individual, de 37 a 40 grs., papas fritas

1 clasicas, envase hermético para conservar frescura, listas para
consumir
Donut individual, de aprox. 11 cm. de didmetro, elaboradas con

1 masa suave y esponjosa. sabores: mdltiples opciones, como:
glaseado de azucar, relleno de chocolate, crema pastelera, fudge,
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manjar blanco, frambuesa, manzana. Algunas variedades
bafiadas en chocolate. Presentacion atractiva y lista para consumo

Algodén de Azlcar: Vaso plastico con tapa, diametro de entre 8
1 a 10 cm.yde 12 a 15 cm. de alto. Contenido neto: 190 a 200 grs.,
de colores y sabores variados. Producto listo para consumo

Cabritas Dulces: Presentadas en Bolsa de papel Kraft, de 9 x 22
cm. aprox. Cada unidad debe contener entre 90 a 120 grs. de
cabritas, elaboradas con maiz seleccionado y recubiertas por
caramelo. Producto listo para consumo.

El servicio debe incluir:

- Aderezos: Mayonesa, Kétchup, Mostaza y Aji en crema. Debe ser acorde a la cantidad de
completos solicitados. Los aderezos deberan ser en formatos individuales para su distribucion.

- Plato de cartén, desechable y resistente, para la entrega de las Hamburguesas
- Porta completo de carton, desechable y resistente
- Servilletas papel elite o similar

- Mesas de apoyo y Mesoén de buffet con mantel para la entrega de los productos, de acuerdo a lo
acordado con el ITM.

- El proveedor debera contar con personal para entrega y apoyo de los asistentes. Se entendera
que el personal es suficiente si al menos considera 1 por cada 30 personas.

- El personal, debe presentarse debidamente uniformado, con los implementos necesarios para la
manipulacion de los alimentos. (guantes, gorro de malla para el pelo, mascarilla, etc.)

- Debe personal debe permanecer en el lugar hasta el término de la jornada

- Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como
hornos, bandejas, cocinas, tableros, etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la
cadena de frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su servicio.

- De ser necesario el proveedor deberd contar con generador, en caso de desperfectos,
sobreconsumo o inexistencia de puntos eléctricos, para el equipamiento. Lo que sera coordinado
e informado por el Supervisor Municipal o Inspector técnico Municipal.

- El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento necesario para garantizar la entrega
de las bebidas en condiciones 6ptimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta
Su servicio.

B.4.1.11 ACTIVIDAD - 4

Producto o Cantidad (por

. Caracteristicas
servicio persona)

Agua sin gas saborizada: Con albahaca-Frutilla, limoén-

Consumo llimitado L= -
menta-jengibre o similar.

Liquidos Consumo llimitado | Jugos light y normal, marca watt’s o similar

Agua sin gas y agua con gas, embotelladas en envases

Consumo llimitado | . & i ales de 500 o0 600 cc
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Agua embotellada de 20 litros con dispensadores para

Consumo llimitado . )
agua frio/caliente.

El servicio debe incluir:

- Servilletas papel elite o similar

- Hielo

- Vasos de polipapel de 200 cc aprox.

- Meson de buffet con mantel para la entrega de los productos, de acuerdo a lo acordado con el
ITM.

- El proveedor debera contar con personal para entrega y apoyo de los asistentes. Se entendera
gue el personal es suficiente si al menos considera 1 por cada 50 personas.

- El personal, debe presentarse debidamente uniformado, con los implementos necesarios para la
manipulacion de los alimentos. (guantes, gorro de malla para el pelo, mascarilla, etc.)

- Debe personal debe permanecer en el lugar hasta el término de la jornada

- Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para despachar el evento; tales como
hornos, bandejas, cocinas, tableros, etc. y contar con los elementos necesarios para conservar la
cadena de frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta su servicio.

- De ser necesario el proveedor deberd contar con generador, en caso de desperfectos,
sobreconsumo o inexistencia de puntos eléctricos, para el equipamiento. Lo que sera coordinado
e informado por el Supervisor Municipal o Inspector técnico Municipal.

- El proveedor adjudicado deber& contar con el equipamiento necesario para garantizar la entrega
del bebestible en condiciones 6ptimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los productos desde su origen hasta
Su servicio.

B.4.2 LINEA DE ADJUDICACION N°2 “SERVICIOS DE COFFEE BREAK”

B.4.2.1 COFFEE BREAK - A
Producto o Cantidad S .
. Descripcion y variedades
servicio por persona
Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té o infusion (Twinings
Consumo

o similar), leche descremada, sin lactosa, azlcar y endulzante en

llimitado
sachet.

Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados

Liquidos i o
d 2 naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar.
Consumo Agua sin gas y agua sin gas saborizada: Con albahaca-Frutilla,
llimitado limén-menta-jengibre o similar. Consumo llimitado
1 Trozo de Torta por pp (aprox. 15 cms): Manjar nuez, panqueque
naranja, panqueque chocolate
Bocados

TAPADITOS: mini sandwiches de jamodn-queso en pan de hoja,
3 pechuga de pollo fileteado con champifiones en pan copihue,
jamon de pavo y lechuga en pan miga, queso fresco con palmitos
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en pan copihue, palta filadelphia y ciboulette en mini baguette o
croissant.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafado.

Decoracién y Servicio

Servilletas papel elite o similar

Hielo

Vajilla color blanco y cristaleria de vidrio

Floreros de vidrio o ceramica fina con flores naturales (a solicitud
del SM o ITM)

Mesa alta de apoyo y mesoén de buffet (medidas y cantidades de
acuerdo a la cantidad de personas) con mantel y/o camino de
mesa de acuerdo a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencién de los
invitados y/o garzones suficientes para la ceremonia o evento. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1
garzon por cada 20 personas. Los garzones y/o el personal que
realice la atencion de los invitados a la ceremonia, deben
presentarse debidamente uniformados y con el pelo recogido o
amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros,
bandejas, etc. y contar con los elementos necesarios para
conservar la cadena de frio y condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

El proveedor adjudicado deberd contar con el equipamiento
necesario para garantizar la entrega del bebestible en condiciones
Optimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio.

B.4.2.2 COFFEE BREAK - B
Producto o Cantidad S .
. Descripcion y variedades
servicio por persona
Consumo Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té e infusiones (Tipo
- Twinings o similar), leche descremada, leche sin lactosa, azucar
llimitado .
rubia y endulzante en sachet.
Liquidos Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
q 2 naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar.
Consumo Agua con gas y agua sin gas, aguas saborizadas: Con albahaca-
llimitado Frutilla, limon-menta-jengibre o similar. Consumo llimitado
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CROSTINI VARIADOS: ricota aceituna — salmén queso crema —
palmito berenjena escabeche.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafado.

Bocados

TAPADITOS VARIADOS: sandwich o tapadito de pechuga de
pollo fileteado y champifién trufado en mini croissant, Sandwich
jamén serrano con tomates asados y ricula en mini baguette,
Sandwich queso brie con champifiones grillados y mayonesa de
mostaza en pan mini baguette integral, Sdndwich de focaccia con
pesto de Albahaca, tomates, queso mozzarella, ricula y Albahaca,
Tapadito de queso fresco, palmitos, palta, filadelfia, ciboulette en
pan frica, Tapadito de carne mechada, queso y cebolla
caramelizada en pan mini ciabatta, Tapadito de Salame italiano
con verduras asadas.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompanado.

BROCHETA DE FRUTA FRESCA: elaborada con trozos
seleccionados de frutas de temporada (por ejemplo: pifia, meldn,
sandia, uva y frutilla), cortadas en cubos uniformes y ensartadas
en palillo de madera apto para consumo.

BROCHETA CAPRESSE: tomate cherry, mozzarella, albahaca,
aceite y pimienta.

Decoracién y Servicio

Servilletas papel elite o similar

Hielo

Vajilla color blanco y cristaleria de vidrio

Floreros de vidrio o ceramica fina con flores naturales (a solicitud
del SM o ITM)

Mesa alta de apoyo y mesoén de buffet (medidas y cantidades de
acuerdo a la cantidad de personas) con mantel y/o camino de
mesa de acuerdo a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencién de los
invitados y/o garzones suficientes para la ceremonia o evento. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1
garzon por cada 20 personas. Los garzones y/o el personal que
realice la atencion de los invitados a la ceremonia, deben
presentarse debidamente uniformados y con el pelo recogido o
amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros, etc. y
contar con los elementos necesarios para conservar la cadena de
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frio y condiciones higiénicas de los productos desde su origen
hasta su servicio, de ser necesario.

El proveedor adjudicado deberd contar con el equipamiento
necesario para garantizar la entrega del bebestible en condiciones
Optimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio.

B.4.2.3

COFFEE BREAK -C

Producto o
servicio

Cantidad
por persona

Descripcién y variedades

Liquidos

Consumo
llimitado

Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té o infusion (Twinings
o similar), leche descremada, sin lactosa, azlcar y endulzante en
sachet.

Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar.

Consumo
llimitado

Agua con gas Yy agua sin gas, aguas saborizadas: Con albahaca-
Frutilla, limon-menta-jengibre o similar. Consumo llimitado

Bocados

GALLETAS FINAS: Amapolas, Cranberry, Chocolate con frutos
secos, Turrén almendra, Flor de nuez y mermelada de frambuesa,
Palmeritas, Anis sésamo, Maicena.

El contratista debera entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafiado.

DULCE TIPO BOCADO Y/O MINI PASTELITOS: Pie de limén,
Manjar nuez, Chocolate, Mini brownie, Cuadraditos de torta de mil
hojas, Mini donuts glaseadas, Mini torta de panqueques, Mini
pastelitos chilenos, Mini brazo de reina.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafiado.

TAPADITOS por pp: Sandwich de pechuga de pollo fileteado y
champifién trufado en mini croissant, Sdndwich jamon serrano con
tomates asados y rlcula en mini baguette, Sandwich queso brie
con champifiones grillados y mayonesa de mostaza en pan mini
baguette integral, Sandwich de focaccia con pesto de Albahaca,
tomates, queso mozzarella, ricula y Albahaca, Tapadito de queso
fresco, palmitos, palta, filadelfia, ciboulette en pan frica, Tapadito
de carne mechada, queso y cebolla caramelizada en pan mini
ciabatta, Tapadito de Salame italiano con verduras asadas.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompanado.
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Decoracién y Servicio

Servilletas papel elite o similar - Hielo

Vajilla color blanco y cristaleria de vidrio

Floreros de vidrio o ceramica fina con flores naturales (a solicitud
del SM o ITM)

Mesa alta de apoyo y mesén de buffet (medidas y cantidades de
acuerdo a la cantidad de personas) con mantel y/o camino de
mesa de acuerdo a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencion de los
invitados y/o garzones suficientes para la ceremonia o evento. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1
garzon por cada 20 personas. Los garzones y/o el personal que
realice la atencion de los invitados a la ceremonia, deben
presentarse debidamente uniformados y con el pelo recogido o
amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros,
bandejas, etc. y contar con los elementos necesarios para
conservar la cadena de frio y condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

El proveedor adjudicado deberd contar con el equipamiento
necesario para garantizar la entrega del bebestible en condiciones
Optimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio.

B.4.2.4 COFFE BREAK -D

Producto o Cantidad L .
o Descripcion y variedades
servicio por persona
Consumo Café de grano (Lavazza o haiti o similar), Té o infusion (Twinings
- o similar), leche descremada, sin lactosa, azUcar y endulzante en
llimitado
sachet.
Vaso de jugos de pulpa natural en tres sabores, endulzados
2 naturalmente o con stevia, como Pifia, mango, frambuesa, menta
Liquidos jengibre, entre otros. Tipo Guallarauco o similar
Consumo . . -
. Vaso de Bebida (250 cc) surtidas de la marca Coca cola o similar.
llimitado
Consumo Agua Mineral con gas y sin gas
limitado | "9 gas y sin gas.
GALLETAS FINAS por pp : Amapolas, Cranberry, Chocolate con
Bocados 6 frutos secos, Turrén almendra, Flor de nuez y mermelada de

frambuesa, Palmeritas, Anis sésamo, Maicena.
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El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompanfado.

DULCE TIPO BOCADO Y/O MINI PASTELITOS por pp: Pie de
limén, Manjar nuez, Chocolate, Mini brownie, Cuadraditos de torta
de mil hojas, Mini donuts glaseadas, Mini torta de panqueques,
3 Mini pastelitos chilenos, Mini brazo de reina.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acomparfado.

COPA DE FRUTA de la estacion por pp: Con al menos 4 tipos de
fruta diferentes.

TAPADITOS: Sandwich de pechuga de pollo fileteado y
champifién trufado en mini croissant, Sdndwich jamon serrano con
tomates asados y ricula en mini baguette, Sdndwich queso brie
con champifiones grillados y mayonesa de mostaza en pan mini
baguette integral, Sandwich de focaccia con pesto de Albahaca,
tomates, queso mozzarella, ricula y Albahaca, Tapadito de queso
fresco, palmitos, palta, filadelfia, ciboulette en pan frica, Tapadito
de carne mechada, queso y cebolla caramelizada en pan mini
ciabatta, Tapadito de Salame italiano con verduras asadas.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompariado.

BOCADOS: Brochetas de tomates Cherry, bocconcini de bufala y
albahaca, Vol-au-vent de esparragos con camarones a las
hierbas, Rollitos de jamén serrano, con feta, higos y rdcula,
Rollitos de jamén serrano rellenos con ciruela, queso crema y
4 nuez, Saquitos de masa filo rellenos de queso crema, cebolla
acaramelada con reduccion aceto.

El contratista deberd entregar productos variados, debiendo
proveer mas de un tipo y/o sabor por cada item del listado

acompafiado.

Servilletas papel elite o similar - Hielo

Vajilla color blanco y cristaleria de vidrio

Floreros de vidrio o cerdmica fina con flores naturales (a solicitud
del SM o ITM)

Decoracion y Servicio ] ]
Mesa alta de apoyo y mesoén de buffet (medidas y cantidades de

acuerdo a la cantidad de personas) con mantel y/o camino de
mesa de acuerdo a lo acordado con el ITM.

El proveedor debera contar con personal de atencién de los
invitados y/o garzones suficientes para la ceremonia o evento. Se
entendera que el personal es suficiente si al menos considera 1
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garzén por cada 20 personas. Los garzones y/o el personal que
realice la atencion de los invitados a la ceremonia, deben
presentarse debidamente uniformados y con el pelo recogido o
amarrado (mujeres y hombres que lo necesiten).

Se debe considerar equipamiento de cocina necesario para
despachar el evento; tales como hornos, cocinas, tableros,
bandejas, etc. y contar con los elementos necesarios para
conservar la cadena de frio y condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio, de ser necesario.

El proveedor adjudicado debera contar con el equipamiento
necesario para garantizar la entrega del bebestible en condiciones
Optimas de temperatura, asegurando que se encuentren frias al
momento de la entrega y tener las condiciones higiénicas de los
productos desde su origen hasta su servicio.

B.5 INFORMACION REFERENCIAL

En consideracion a los distintos tipos de menu sefialados anteriormente, se presenta informacién
referencial, en base a un histérico de los afios anteriores, sobre los mends que podrian _ser
requeridos, incluyendo la cantidad aproximada de personas tentativas de las actividades. Dichos
antecedentes podran ser modificados conforme a las necesidades y programacién municipal:

B.5.1 Lineade Adjudicacion N°1

Cantidad
. . . referencial de Cantidad referencial
Tipo de servicio Fecha referencial
personas por de eventos
evento
Coctel — A Abril -agosto- Entre 700 y 750 4
septiembre

Céctel - B Junio 150 1
Cheese & Wine Agosto Entre 700 y 1.000 1
Céctel Chileno - A Septiembre 1.000 1
Coctel Chileno - B Septiembre 1.800 1
Céctel Navidefio Diciembre 1.800 1
Jornada de Trabajo Octubre 25 3
Actividad — 1 Julio-sept Entre 350 y 800 3
Actividad — 2 Septiembre 450 1
Actividad - 3 Octubre 80 1
Actividad — 4 Septiembre 800 1
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B.5.2 Lineade Adjudicacion N°2

Tipo de servicio Fecha Cantidad Cantidad referencial
referencial referencial de de eventos
personas por
evento.

Coffee Break — A Abril a Diciembre Entre 15y 200 26

Coffee Break — B Mayo-junio-sept.- | o 15y 500 12
oct.-nov.-dic

Coffee Break — C Oct.-Nov-Dic. Entre 15y 200 7

Coffee Break — D Mayo a Diciembre Entre 15y 780 19

B.6 OTRAS CONSIDERACIONES

El proveedor, debera cumplir con la cantidad de servicios requeridos por el Supervisor Municipal o el
Inspector Técnico Municipal (ITM) del contrato. Asimismo, el contratista sera responsable por la
descomposicién o mal estado de los alimentos o bebidas servidas, siendo por lo tanto de su cargo todos
los costos asociados, que causen dafios a terceros producto de alimentos o bebidas en mal estado,
bajo apercibimiento de multas de conformidad con lo indicado en el Punto A.19 de las bases
administrativas. Lo anterior, sin perjuicio de lo sefalado en la letra a) del punto A.6.5.2 de las Bases
Administrativas.

Asimismo, en cada evento el proveedor deberd contar con la respectiva Resolucién Sanitaria para la
elaboracién y/o expendio de alimentos, vigente y aplicable al evento de que se trate, la cual debera
mantenerse disponible y visible durante toda la ejecucion del evento, para efectos de eventuales
fiscalizaciones por parte de la autoridad competente.

Se considerara causal de multa cuando el personal tenga actitudes contrarias a las buenas costumbres
0 un comportamiento inadecuado con los asistentes a los distintos eventos, por ejemplo: gritos, maltrato,
ofensas o insultos.
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ANEXO N°1

“ldentificacion del Oferente”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

NOMBRE REPRESENTANTE LEGAL:

CEDULA DE IDENTIDAD:

DIRECCION:

TELEFONO:

CORREO ELECTRONICO:

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Administrativos”.

- Tratandose de una Unién Temporal de Proveedores, no serd necesario acompafar el
presente anexo, bastando presentar el Anexo N°1-A.
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ANEXO N°1-A

“Identificacion Union Temporal de Proveedores”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DE LA UNION
TEMPORAL:

NOMBRE REPRESENTANTE O
APODERADO COMUN:

CEDULA DE IDENTIDAD:

DIRECCION:

TELEFONO:

CORREO ELECTRONICO:

IDENTIFICACION MIEMBROS UNION DE PROVEEDORES

NOMBRE/ REPRESENTANTE ' TELEFONO Y
RAZON RUT C.l. DIRECCION CORREO
SOCIAL LEGAL ELECTRONICO

FIRMA REPRESENTANTE O APODERADO
COMUN

NOTAS:

- El presente formulario deberd ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Administrativos”.

- Tratandose de una Unién Temporal de Proveedores, no serd necesario acompafar el
Anexo N°1, bastando completar el presente formulario. Asimismo, deberd acompafiarse
el acuerdo en que conste la UTP, la cual deberd cumplir con todos los requisitos
establecidos en las bases y Ley N°19.886 y su Reglamento, de acuerdo con lo establecido
en el punto A.4.1. literal b. de las Bases Administrativas.
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ANEXO N°2

“Declaracion Jurada de Aceptacion de las Bases”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

DECLARA:

- Conocer y aceptar las Bases Administrativas y en general todos los documentos que forman
parte de esta Licitacion.

- Haber estudiado los antecedentes.

- Reconocer que la decision de la Municipalidad de Las Condes, en la adjudicacién de la presente
licitacion es definitiva.

- Estar conforme con las condiciones generales de la licitacion.
- No estar inhabilitado para contratar con los organismos del estado.

- No tener la calidad de funcionario directivo de la Municipalidad de Las Condes, ni relacion
alguna con personas unidas a ellos por vinculos de parentesco, de cényuge, hijos, adoptados
0 parientes hasta el tercer grado de consanguinidad y segundo de afinidad inclusive respecto
de las autoridades y de los funcionarios directivos de la Municipalidad de Las Condes; ni con
sociedades de personas de las que aquellos o éstos formen parte, ni con sociedades
comanditas por acciones 0 anénimas cerradas, ni con sociedades anénimas abiertas en que
aquellos o éstas sean duefios de acciones que representen el 10% o mas del capital, ni con los
gerentes, administradores, representantes o directores de cualquiera de las sociedades
antedichas.

- No haber sido condenado por practicas antisindicales, infraccién a los derechos fundamentales
del trabajador o por delitos concursales, segun la nueva Ley de Quiebras (Art. 401, Ley 20.720),
dentro de los dos afios anteriores

- Tratandose de personas juridicas, no haber sido condenado de acuerdo con la Ley N°20.393,
sobre Responsabilidad Penal de las Personas Juridicas, por delitos de lavado de activos,
financiamiento del terrorismo y cohecho y a la Ley N°21.595 sobre Delitos Econémicos.

- No haber sido eliminado o encontrarse suspendido del Registro Nacional de Proveedores por
resolucion fundada de la Direccion de Compras.

- No estar afecto a ninguno de los casos o situaciones contemplados en el articulo 4 de Ley
19.886.

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Administrativos”.

- En caso de tratarse de una unién temporal de proveedores (UTP), el formulario debera
ser debidamente completado y firmado por el representante de la UTP.
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ANEXO N°3-A

“Oferta Econémica” — Linea de Adjudicacion N°1”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE

LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

Monto referencial
establecido por persona,

Valor unitario por persona

item pudiendo incrementarse
hasta en un 10%. (IVA (IVA incluido)
incluido)
COCTEL A $25.000 $ _ IVAincluido
COCTEL B $22.000 $  IVAincluido
CHEESE & WINE $25.000 $__ IVAincluido
COCTEL CHILENO - A $13.000 $_ IVAincluido
COCTEL CHILENO - B $10.000 $_  IVAincluido
COCTEL NAVIDENO $10.000 $__ IVAincluido
JORNADA DE TRABAJO $38.000 $__ IVAincluido
ACTIVIDAD - 1 $6.000 $  IVAincluido
ACTIVIDAD - 2 $6.000 $__ IVAincluido
ACTIVIDAD - 3 $20.000 $  IVAincluido
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ACTIVIDAD - 4 $6.000 $ IVA incluido

“OFERTA ECONOMICA” $

(sumatoria de la columna Valor unitario por persona) IVA incluido

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- Si se oferta, respecto de uno o mas items, un precio superior en mas de un 10% en
relacion con los precios referenciales, la oferta podra ser considerada como no
conveniente para los intereses municipales.

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Economicos”.

- El valor que debe ingresarse a la ficha del portal www.mercadopublico.cl es el sefialado
en el item “OFERTA ECONOMICA?” pero sin IVA.

- El oferente debera ingresar el “VALOR UNITARIO POR PERSONA”, IVA incluido, por lo
tanto, la sumatoria de la “OFERTA ECONOMICA” es el monto que se evaluara en el
criterio econémico.

- En caso de detectarse errores en la operacién aritmética la comisién evaluadora tendra
la facultad de corregirlos, pudiendo variar el valor total informado.

- Se hace presente que los valores ofertados deben considerar todos los gastos
necesarios y consideraciones adicionales para la correcta ejecucion del contrato.

- El oferente debera ofertar por cada una de las partidas solicitadas en el presente anexo,
de lo contrario no podra continuar en el presente proceso licitatorio, declarandose sus
ofertas inadmisibles.

- La cantidad referencial de eventos y de personas se encuentran contenidas en el punto
B.5 de las bases técnicas.

62




ANEXO N°3-B

“Oferta Economica” — Linea de Adjudicacion N°2”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

Monto referencial

) establecido por persona, Valor unitario por persona
Item pudiendo incrementarse _ _
hasta en un 10%. (IVA (IVA incluido)
incluido)
COFFEE BREAK - A $6.500.- $ IVA incluido
COFFEE BREAK - B $8.000 $ IVA incluido
COFFEE BREAK - C $10.000 $ IVA incluido
COFFEE BREAK -D $18.000 $ IVA incluido
“OFERTA ECONOMICA”
$ IVA incluido
(sumatoria de la columna Valor unitario por persona)

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- Si se oferta, respecto de uno o mas items, un precio superior en mas de un 10% en
relacion con los precios referenciales, la oferta podra ser considerada como no
conveniente para los intereses municipales.

- El presente formulario deberd ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccién “Anexos Econémicos”.

- Elvalor que debe ingresarse a la ficha del portal www.mercadopublico.cl es el sefialado
en el item “OFERTA ECONOMICA” pero sin IVA.

- El oferente debera ingresar el “VALOR UNITARIO POR PERSONA”, IVA incluido, por lo
tanto, la sumatoria de la “OFERTA ECONOMICA” es el monto que se evaluara en el
criterio econémico.
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- En caso de detectarse errores en la operacién aritmética la comision evaluadora tendra
la facultad de corregirlos, pudiendo variar el valor total informado.

- Se hace presente que los valores ofertados deben considerar todos los gastos
necesarios y consideraciones adicionales para la correcta ejecucion del contrato.

- El oferente debera ofertar por cada una de las partidas solicitadas en el presente anexo,
de lo contrario no podra continuar en el presente proceso licitatorio, declarandose sus
ofertas inadmisibles.

- Lacantidad referencial de eventos y de personas se encuentran contenidas en el punto
B.5 de las bases técnicas.
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ANEXO N° 4

“Metodologia y Pauta de Evaluaciéon”

“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”

ID N°2345-8-LP26

1. RESUMEN DE EVALUACION.

El siguiente cuadro detalla los items considerados para la evaluacion general de la presente licitacion:

item Puntaje
Oferta administrativa 4
Oferta técnica 38
Oferta econémica 58
2. OFERTA ADMINISTRATIVA 4 PUNTOS
N° Oferta Técnica Puntaje
2.1 Programa de Integridad y Etica Empresarial 3
2.3 Cumplimiento de Requisitos Formales 1
2.1 Programa de Integridad y ética Empresarial 3 Puntos
Programas de Integridad y Etica Empresarial conocidos por su .
Puntaje
Personal
El oferente, si es persona juridica, declara y acredita que cuenta con
programas de integridad y ética empresarial conocidos por su personal. En
caso de ser persona natural, declara y acredita, tener formacion en 3
materias de compliance y/o integridad. Tratandose de UTP, todos sus
integrantes acreditan que cuenta con programas de integridad y ética
empresarial y es conocidos por su personal.
El oferente no declara ni acredita contar, segun corresponda, con
programas de integridad y ética empresarial conocidos por su personal, o,
tratandose de persona natural, no declara ni acredita poseer formacion en 0
materias de compliance y/o integridad. Tratandose de UTP, no acreditan
gue cuentan con programas de integridad y ética empresarial y/o no es
conocidos por su personal, en los términos establecidos.
2.2 Cumplimiento de Requisitos Formales 1 Punto

Los oferentes deberan acompafiar todos los antecedentes sefialados en el punto A.4 de las Bases
Administrativas, sin perjuicio que la Municipalidad podra solicitar antecedentes adicionales, de acuerdo
con lo establecido en el punto A.4.6 de las Bases Administrativas.

Cumplimiento de Requisitos Formales Puntaje
Presenta todos los antecedentes en el plazo ordinario 1
Presenta antecedentes en el plazo extraordinario 0,5
No presenta todos los antecedentes en el plazo extraordinario 0
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3. OFERTA TECNICA

38 Puntos

Nota Comportamiento Base Inferior a 5/5

N° Oferta Técnica Puntaje
3.1 Experiencia del Oferente 20
3.2 Certificado de Recomendaciones 15
3.3 Nota Comportamiento base en Mercado Publico 1
34 Gestion de Residuos en el servicio 2
3.1 Experiencia del Oferente 20 Puntos
Facturas presentadas Puntaje
Igual o mayor a 15 facturas 20
Entre 11y 14 facturas 15
Entre 5y 10 facturas 10
Igual o menor a 4 facturas 3
No presenta informacion 0
3.2 Certificado de Recomendacion 15 Puntos
Recomendacién Puntaje
11 o més Certificados 15
Entre 6 y 10 Certificados 10
Entre 1y 5 Certificados 5
No presenta certificados 0
3.3 Nota Comportamiento Base en Mercado Publico 1 Puntos
Nota Comportamiento base en Mercado Publico Puntaje
Nota Comportamiento Base de 5/5 1
Nota Comportamiento Base Sin Informacion 0
-1

La Municipalidad verificara el comportamiento base a través de lo informado en la Ficha del Proveedor
en www.mercadopublico.cl, hasta la fecha de cierre de recepcion de ofertas de la presente licitacion.

3.4 Gestion de Residuos en el servicio

2 Puntos

Documento

Puntaje




Cuenta con sistema de Gestion de Residuos en el servicio de Banqueteria 2

No cuenta con sistema de Gestibon de Residuos en el servicio de
Banqueteria

La informacion sefialada por el oferente, se verificara adjuntando contrato, convenio u otro documento
oficial que dé cuenta que existe una alianza con gestor de residuos autorizado.

4, OFERTA ECONOMICA 58 PUNTOS

El oferente que presente la menor oferta para la Linea de Adjudicacion N°1 en el Anexo N°3-A y para
la Linea de Adjudicacién N°2 en el Anexo N°3-B, obtendra el maximo puntaje en este factor a evaluar.
El monto consignado en esta oferta servira de base para calificar a las demas ofertas recibidas, segin
la siguiente formula:

OFERTA MENOR )
X

PUNTAJE = (OFERTAA EVALUAR

*Nota: El resultado de la operacion aritmética de la evaluacion econdémica se expresara en puntaje con
nameros enteros, usando la regla de aproximacion.

EN EL EVENTUAL CASO DE EMPATE EN EL PUNTAJE DE LAS OFERTAS PRIMARA LA OFERTA
TECNICA MEJOR EVALUADA Y EN SEGUNDO LUGAR, LA OFERTA ECONOMICA DE MENOR
VALOR, FINALMENTE, DE CONTINUAR AUN ASi EMPATADOS LOS OFERENTES, PRIMARA LA
OFERTA QUE SE HAYA INGRESADO CON ANTERIORIDAD A TRAVES DEL PORTAL.
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ANEXO N°5

“Declaracion Jurada Ausencia Conflictos de Intereses ni Inhabilidades para Contratar”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”

ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

Yo, declaro bajo juramento que:

- No soy funcionario directivo de la Entidad Licitante, ni me encuentro unido a ninguno de ellos
por los vinculos descritos en la letra b) del articulo 54 de la Ley N°18.575, ley Organica
Constitucional de Bases Generales de la Administracion del Estado.

- Mi representada no es una sociedad de personas en la que los funcionarios directivos de la
entidad licitante, o bien las personas unidas a ellos por los vinculos descritos en la letra b) del
articulo 54 de la Ley N°18.575, ley Organica Constitucional de Bases Generales de la
Administracién del Estado, formen parte.

- Mirepresentada no es una sociedad comandita por acciones o andnima cerrada en que algunas
de las personas indicadas en el N°2 precedente sea accionista.

- Mirepresentada no es una sociedad anénima abierta en que alguna de las personas indicadas
en el N°2 ante precedente sea duefia de acciones que representen el 10% o mas del capital.

- No soy gerente, administrador, representante o director de cualquiera de las sociedades
antedichas.

- Asimismo, declaro conocer que los vinculos descritos en la letra b) del articulo 54 de la Ley
N°18.575, ley Organica Constitucional de Bases Generales de la Administracion del Estado, son
los siguientes: conyuge, hijos, adoptados y parientes hasta el tercer grado de consanguinidad y
segundo de afinidad inclusive.

- Lainformacion contenida en la presente declaracion debera ser permanentemente actualizada.

- No estoy inhabilitado, ni condenado para contratar con los Organos del Estado, conforme al art.
35 quater de la ley N° 19.886, el art. 26 letra c) del Decreto ley N° 211, de 1973; la Ley N° 20.393
y la Ley N° 21.595.

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Administrativos”.

- En caso de tratarse de una union temporal de proveedores (UTP), el formulario debera
ser debidamente completado y firmado por el representante de la UTP.
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ANEXO N°5-A

“Declaracion Jurada de Independencia de la Oferta”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

DECLARO BAJO JURAMENTO QUE:

Mi representada no forma parte de un grupo empresarial y no esta relacionada con
otras personas en los términos establecidos en el Titulo XV “De los grupos
empresariales, de los controladores y las personas relacionadas” de la Ley N°
18.045 del Mercado de Valores.

Mi representada si forma parte de un grupo empresarial y si esta relacionada con
personas en los términos establecidos en el Titulo XV “De los grupos empresariales,
de los controladores y las personas relacionadas” de la Ley N° 18.045 del Mercado
de Valores, pero ninguno de los miembros del grupo empresarial o de sus personas
relacionadas participa en el presente procedimiento licitatorio ofertando respecto del
mismo producto o servicio.

Mi representada si forma parte de un grupo empresarial y si esta relacionada con
personas en los términos establecidos en el Titulo XV “De los grupos empresariales,
de los controladores y las personas relacionadas” de la Ley N° 18.045 del Mercado
de Valores, participando el siguiente miembro del grupo empresarial o de sus
personas relacionadas en el presente procedimiento licitatorio respecto de la misma
linea de servicio y sector.

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Administrativos”.

- El oferente debera marcar con una “X” inicamente la opciéon que declara.

- El formulario deberéd ser debidamente completado y firmado por el representante de la
UTP.
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ANEXO N° 6

“Declaracion Jurada Programa De Integridad y Etica Empresarial”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

DECLARO LO SIGUIENTE:

El oferente, si es persona juridica, declara y acredita que cuenta con
programas de integridad y ética empresarial conocidos por su personal.
En caso de ser persona natural, declara y acredita, tener formacién en
materias de compliance y/o integridad. Tratandose de UTP, todos sus
integrantes acreditan que cuenta con programas de integridad y ética
empresarial y es conocidos por su personal.

El oferente no declara ni acredita contar, segun corresponda, con
programas de integridad y ética empresarial conocidos por su personal, o,
tratandose de persona natural, no declara ni acredita poseer formacion en
materias de compliance y/o integridad. Tratdndose de UTP, no acreditan
gue cuentan con programas de integridad y ética empresarial y/o no es
conocidos por su personal, en los términos establecidos.

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Administrativos”.

- El oferente debera marcar con una “X” Ginicamente la opciéon que declara.

- En caso de tratarse de una unién temporal de proveedores (UTP), cada miembro de esta
deberd completar el presente formulario.

- Paraacreditar este factor, los oferentes deberan acompaiiar los antecedentes requeridos
en el punto A.4.2. de las Bases Administrativas.
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ANEXO N°7

“Experiencia del Oferente”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

Factura (N°) Mandante Afo Asistente

FIRMA OFERENTE O REPRESENTANTE
LEGAL

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Técnicos”.

- En caso de tratarse de una unién temporal de proveedores (UTP), el formulario debera
ser completado y firmado por el representante de la UTP.

- Paraacreditar este factor, los oferentes deberan acompafiar los antecedentes requeridos
en el punto A.4.2. de las Bases Administrativas.
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ANEXO N°8

“Certificado de Recomendacién”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

A través del presente certificado se deja constancia que (nombre del proveedor y RUT) presto
servicios a esta institucion de acuerdo con el siguiente detalle:

Instituciéon o Empresa receptora del
servicio:

Servicio prestado (fecha, tipo de
servicio y nUmero aproximado de
asistentes)

Evaluacion del desempefio del
proveedor.

Datos de contacto del responsable
gue emite la recomendacion (nombre,
teléfono, correo electrdnico)

Firma y timbre de la entidad emisora

NOTAS:

- El presente formulario debera ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccién “Anexos Técnicos”.

- Este certificado de recomendacidon corresponde a un formato tipo, pudiendo los
oferentes presentar cualquier formato, siempre que contenga la informacion minima
requerida.
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ANEXO N°9

“Declaracion de Aceptacién de Bases Técnicas”
“SERVICIO DE BANQUETERIA PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE LA MUNICIPALIDAD DE
LAS CONDES”
ID N°2345-8-LP26

NOMBRE O RAZON SOCIAL DEL OFERENTE:

CEDULA DE IDENTIDAD O RUT:

Declaro haber leido, comprendido y aceptado integramente las Bases Técnicas de la presente licitacion.

Asimismo, declaro que cada servicio(s) solicitado(s) con sus respectivos requerimientos, seran
integramente ejecutados conforme a lo estipulado, comprometiéndome a dar estricto cumplimiento a lo
establecido en las presentes Bases, en caso de resultar adjudicado.

Esta declaracion se realiza para todos los efectos legales y administrativos que correspondan dentro
del proceso licitatorio.

FIRMA OFERENTE (PERSONA NATURAL) O FIRMA DEL
REPRESENTANTE LEGAL (PERSONA JURIDICA)

NOTAS:

— El presente formulario deberéa ser adjuntado en el portal www.mercadopublico.cl, en la
seccion “Anexos Técnicos”.

— En caso de que los oferentes no firmen el presente Anexo, no podran continuar en el
proceso licitatorio, declarando sus ofertas inadmisibles.

— Si el proveedor presenta oferta por mas de una linea de adjudicacién, la presente
declaracion se entendera vélida y aplicable a todas las lineas ofertadas.
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